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Grundrifl eine Bogen- oder S-Form besitzen. — Bei der Rostvor-
richtung sind die Riihrschaufeln so ausgebildet, dafl nicht nur ein
Abheben des Gutes vom Boden, sondern auch einr Wenden und
Umwilzen desselben in senkrechter Richtung erfolgt. Zeichn.
(D. R. P. 412546, K1. 82 a, vom 15. 5. 1923, ausg. 20. 4. 1925.)
dn.
4. Glas, Keramik, Zement, Baustofe.

Heinrichs & Co. Maschinenlabrik, Koln-Nippes. Verlahren
zum Nachformen von rohrférmigen Glashohlkirpern auf genau
vorgeschriebene Innengestalt durch Erhitzen und Erweichen des
Werkstiickes auf einem Formdorn und Anschmiegen mitiels
eines im Innern des Werkstiickes erzeugten Unterdrucks, 1. dad.
gek., daB ein mit dem Hohlraum des Werkstiickes (a) luftdicht
verbundener Hilfshohlkérper (b) im offenen Zustand
erwirmt und nach Abschluf gegen die Auflenlult ab-
gekiihlt und so ein zum Anschmiegen des Werk-
stiickes an den Dorn ausreichender Luftunterdruck im
Hilfshohlkérper und Werkstiick erzeugt wird. — 2. dad.
gek., dal der Hilfshohlkdrper durch eine iiber die
Liange des Formdornes hinausgehende Verlingerung
des Werkstiickes gebildet wird. — 3. dad. gek., dafl der
Hilfshohlraum einen besonderen, beweglich mit dem
Werkstiick verbundenen Korper darstellt. — 4. dad.
gek., daf in die bewegliche Verbindung ein Hahn ein-
geschaltet ist, welcher den Hohlraum des Werkstiickes
und des Hilfshohlkdérpers mit der Luft zu verbinden oder davon
abzuschlieflen gestattet. -~ Das neue Verfahren bezweckt, den
erforderlichen Luftunterdruck ohne sonstige Einrichtungen, z. B.
ohne Luftpumpe od. dgl,, am unabhingig und frei zu handhaben-
den Werkstiick zu bewirken. (D. R. P. 411905, KI. 32a, vom
24. 8. 1923, ausg. 9. 4. 1925.) dn.

Europdischer Verband der Flaschenfabrikem G. m. b. H.
i. Liq.,, Diisseldorf. Flaschenblasemaschine Art Owens zur
gleichzeitigen Herstellung verschieden hoher Flaschem, 1. gek.
durch die Einschaltung eines den Unterschied der Formhihe aus-
gleichenden, als Kopfformfassung ausgebildeten zweiteiligen
auswechselbaren Zwischenstiickes zwischen der Nabe des die
Formeinheit tragenden Maschinenarms und der Vorform. —
2. dad. gek., da3 die Vorformtragarme mittels Spindeln in ihrer
Hohenlage gegeniiber dem Maschinenarm verstellbar sind. —Die
Aufgabe der Erfindung ist, alle die selbsttétigen Maschinen, in
denen bisher nur gleich hohe Flaschen gleichzeitig hergetellt
werden konnten, auch ftiir die Herstellung verschieden hoher
Flaschen geeignet zu machen und somit ihren wirtschaftliclien
Wert zu erhéhen. Zeichn. (D. R. P. 412 229, K1. 32 a, vom 18. 5.
1923, ausg. 20. 4. 1925.) dn.

The Libbey-Owens Sheet Glass Company, Toledo, V. St. A.
Vorrichtung zum Ausheben von Glastaleln aus der geschmol-
zenen Masse. Bei dieser Vorrichtung zum Ausheben von Gias-
tafeln aus der geschmolzenen Masse, werden zwecks Aufrecht-
erhaltung der Tafelbreite die Tafelrinder von der Bildung bis
zu ausreichender Erstarrung von Greifern gehalten, die bei der
Aufwirtsbewegung mit der Tafel durch Fithrungen in der ge-
wiinschten Richtung gehalten werden. Zeichn. (D. R. P. 412 230,
Kl. 324, vom 9. 5. 1922, Prior. V. St. A. 11. 5. 1921, ausg.
18. 4. 1925)) dn.

Justus Hommel, Stralburg, Els. Verfahren zur Herstellung
von kirperhatten Verzierungen auf Gegenstinden aus Glas oder
mit glasiger Oberfliche durch Auftragen von Glaspulver aut die
mit einem Bindemittel ausgetfiihrte Zeichnung und nachtrag-
liches Brennen, dad. gek., dal zuerst Glaspulver von gréberem
Korn aufgetragen und auf dieses alsdann zur Austiillung aller
Zwischenraume feines Glaspulver aufgestreut wird. — Das
Brennen erfolgt in bekannter Weise. Es entsteht dann ein
Relief von einer Hohe entsprechend der Korngréfle des in An-
wendung gebrachten gréberen Glaspulvers mit geschlossenem
(iefiige und véllig glatter glasiger Schmelzoberfliche. (D. R. P.
412433, Kl 3Zb, vom 22, 7. 1922, ausg. 18. 4. 1925.) dn.

Porzellaniabrik Bavaria Akt.-Ges., Ullersricht b. Weiden,
Oberpfalz. Verfahren zum mechanischen Berindern oder Be-
malen von Arbeitsstiicken aus keramischen u. dgl. Stoften, dad.,
gek.. daf3 eine Eisenschablone, die genau dieselben Randumrisse

wie das Arbeitsstiick hat, an einem Punkte eines Elektromagne-
ten mit sténdig gleichem Abstande entlanggezogen und sormit
das Arbeitsstiick ebenso gleichm&é8ig unter dem angesetzten Pin-
sel des Malers durchgezogen wird. — Die beschriebene magnct-
elektrische Rénderscheibe dient zum mechanischen Réndern von
ovalen, viereckigen und festonierten Arbeitsstiicken aus der
Porzellan-, Steingut-, Glasindustrie usw. Zeichn. (D. R. P.
412 021, KI1. 75 ¢, vom 16. 4. 1924, ausg. 8. 4. 1925.) du.

14, Cellulose, Papier, Photographie.

Dipl.-Ing. Erich Laaser, Berlin. Vorrichtung zur Wieder-
gewinnung der aus Kochlangen zur Herstellung von Sulfitzell-
stoff beim Erwirmen sich abscheidenden Gase, bei der diese
Gase vom oberen Teil des Kochers abgesaugt und in den unteren
Teil des Kochers wieder eingedriickt werden, dad. gek., daf
der Umlauf der Gase unter leichter Verdichtung derselben durch
einen Kolben- oder Zentrifugalkompressor bewirkt wird. —
Die beim Erwiarmen der Kochlauge sich abscheidenden Gase
werden mit Hilfe eines Kolben- oder Zentrifugalkompressors so
weit verdichtet, daB durch den erzielten UOberdruck die Rei-
bungswiderstinde in den Rohrleitungen und der Kochlaugen-
siule iiberwunden werden, wodurch ein Umlauf der Gase und
damit ein besserer Umlauf der Kochlauge erzielt wird. Zeichn.
(D. R. P. 407962, KI. 55 b, vom 2. 2. 1921, ausg. 6. 1. 1925 vgl.
Chem. Zentr. 1925 1 1148.) dn.

Robert Berény, Berlin und Dr. Erich Stenger, Charlotten-
burg. Verfahren zur Herstellung photographischer Kopicrflichen
zur Erzeugung von Bildern im Aussehen graphischer oder dhn-
licher Technik, 1. dad. gek., dafl Teile der lichtempfindlichen
Schicht von Entwicklungs- oder Auskopierflichen in Form eines
Linien- oder Fleckennetzes in ihrer Lichtempfindlichkeit durch
entsprechende Vorbehandlung der Schicht verdndert werden,
und zwar je nach dem Anwendungsgrade, zur Erzeugung starker
oder geringer Kontrastverhiltnisse der Linien oder Flecken zu
ihrer Umgebung. — 2. dad. gek., daB Teile der lichtempfind-
lichen Schicht, z. B, durch Silberlésungsmittel oder nach dem
Prinzip der Bildumkehrung, entfernt werden. — 3. dad. gek,
dafl Teile der lichtempfindlichen Schicht in ihrer Léslichikeit,
z. B. durch Gerbung, differenziert werden. — 4. dad. gek., daf§
Teile der lichtempfindlichen Schicht in der Kopierwirkung, z. B.
durch wasserumlésliche, lichtabsorbierende oder lichtundurch-
lassige Schichten oder z. B. durch Oberfithrung einzelner Schicht-
teile in lichtunempfindliche Verbindungen, ausgeschaltet
werden. — 5. dad. gek., dafli Teile der lichtempfindlichen
Schicht in der Entwicklerwirkung, z. B. durch Séuren im alka-
lischen Entwickler, ausgeschaltet werden. — 6. dad. gek., daf
die genannten Verfahren kombiniert angewendet werden. -—
7. dad. gek., daB die genannten Verfahren, einzeln oder kom-
biniert, bei Papieren auch von der Riickseite aus angewendet
werden. — Die Erfindung bezweckt die Herstellung von Kopier-
flichen, auf welchen unmittelbar das kopierte Bild in Linien
oder Flecken aufgelost wird. (D. R. P. 408 096, Kl. 57 b, vom
30. 9. 1923, ausg. 2. 1. 1925.) dn.

Aus Vereinen und Versammlungen.

Die 30. Hauptversammlung der Deutschen Bunsen-
Qesellschaft flir angewandte Chemie.

Fortsetzung 1).

In der geschiiftlichen Sitzung wurden die Herren Dr.
Kiihne,Wiesdorf und Dr. R o hn, Hanau, sowie die Proff.
Lorentz, Frankfurt a. M, Stock, Berlinp Bredig,
Karlsruhe, und Woéhler, Darmstadt in den stdndigen Aus-
schufl gew#hlt.

Prof. . Paneth, Berlin: ,,!ber Polonium und Wisinut als
Zwitterelemente. Nach gemeinsamen Versuchen mit H. Ben-
jamin.

Tellur ist das typische Beispiel fiir ein ,Zwitterelement,
welches sowoh] als Anion wie als Kation in Losung gehen kaun.
Diese Fihigkeit ist bisher nur bei wenigen anderen Elementen
(Jod, Arsen, Antimon) und nur in schwicherem Mafle gefunden

1) Vgl. Z. ang. Ch. 38, 554 [1925].
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worden. Da Polonium — das ,Radiotellur” Marckwalds — dem
Tellur in den meisten Eigenschaften sehr &hnlich ist, war es von
Interesse zu versuchen, ob sich auch bei ihm ein Zwitter-
charakter machweisen liefle.

Tatséchlich liel sich zeigen, dafl Polonium von einem Gold-
blech durch Kalilauge nicht heruntergeldst wird, wenn die Kon-
zeniration der Lauge nicht iiber 0,1 Normalitit steigt; bei
gleichzeitigem Stromdurchgang durch das Blech geht das Polo-
nium sowohl anodisch wie kathodisch in Ldsung und an der ent-
gegengesetzten Elektrode scheidet sich stets das Polonium ab.
Wir haben also dieselben Erscheinungen, welche das Tellur ais
Zwitterelement charakterisieren. Die anodische Ldslichkeit ist
beim Polonium immer stirker als die kathodische, und zwar ist
der Unterschied wie zu erwarten, um so gréfler, je schwiicher die
Kalilauge ist.

Seit man weif}, daB auch Metalle, wie Zinn, Blei und Wis-
mut imstande sind, gasformige Hydride nach Art der Nichtmetall-
hydride zu geben, kann man hoffen, auch bei ihnen negative
Iomen nachweisen zu kénnen. Mit Hilfe der Methode der radio-
aktiven Indicatoren wurden Blei und Wismut untersucht. Bei
Blei stort die hohe Loslichkeit in Kalilauge. Bei Wismut konnten
aber dieselben Erscheinungen der anodischen und kathodischen
Ldslichkeit wie bei Polonium und Tellur festgestellt werden,
auch das Wismut mufi daher zu den Zwitterelementen geziihlt
werden.

R. Swinne, Siemensstadt bei Berlin: ,Periodische Systeme
und elektronenisomere Elemente“.

Prof. EEH.Riesenfeld,Berlin: ,Uber die Ozonbildung an
glithenden Capillaren”. Nach in Gemeinschaft mit T. Otsubo
angestellten Versuchen.

Leitet man Sauerstoff durch gliihende Quarzeapillaren, so
erhilt das Gas die Fihigkeit, aus Jodkaliumigsung Jod in Frei-
heit zu setzen, es bildet sich also hierbei ein Oxydationsmittel.
Dieses kann nicht etwa Stickoxyd oder Wasserstoffsuperoxyd
sein, da die Jodausscheidung zumimmt, je sorgfiltiger das Gas
von Stickstoff und Wasserstofl oder Wasser befreit wird. Die
Einwirkung kann auch nicht von freien Sauerstoftatomen her-
rithren, da diese in der Zeit zwischen dem Austritt des Gases aus
der Capillare und dem Zusammentreffen mit der Jodkalium-
lésung (10—1 bis 10—2 sec) reichlich Gelegenheit hitten, sich
mit Sauerstoffmolekiilen zu Ozon zu vereinigen. Also bleitt nur
die Annahme, dafl das bei diesem Versuche gebildete Oxyda-
tionsmittel Ozon ist. Die Ozonbildung steigt bei konstanter
Stromungsgeschwindigkeit mit der Gliihtemperatur der Capil-
laren und bei konstanter Glihtemperatur mit der Stromungs-
geschwindigkeit an. Die so erhaltenen Ozonkonzentrationen sind
viele tausend Mal grifler, als die den Gliihtemperaturen ent-
sprechenden Gleichgewichtskonzentrationen und werden daher
als ,Ubergleichgewichtskonzentrationen® be-
zeichnet. Dieselben entstehen dadurch, dafl Teile der an der
Quarzoberfliche haftenden Adsorptionsschicht, in der das Gleich-
gewicht nach der Ozouseite hin verschoben ist, durch den Gas-
strom mitgerissen werden. Es besteht die Moglichkeit, solche
U"bergleichgewichtskonzentrationen, die durch mechanische
Stérung eines Adsorptionsgleichgewichts entstehen, auch bei
anderen Stoften zu erhalten.

Prof. Dr. W. Roth, Braunschweig, und Dr. W. Naeser:
Uber die weifen und schwarzen Diamanten und ihr Verhdltnis
zum schwarzen Kohlenstoff.

Nur die Bestimmung der Verbrennungswiirmen von Diamant
und schwarzem Kohlenstoff kann iiber die Stabilitdtsverhdltnisse
Auskunft geben. Die thermischen Daten von Berthelot und
Petit (1889) iiber die verschiedenen Kohlenstoffarten werden
neu berechnet: das unwahrscheinliche Ergebnis, dafi Diamant bei
Zimmertemperatur stabiler sein soll als Graphit, bleibt bestehen.
W. A. Roth hat mit verschiedenen Mitarbeitern etwa zwanzig-
nial Graphitarten verbrannt: Es ergaben sich zwei - Haupt-
gruppen: o-Graphit mit der spezifischen Verbrennungswirme
7832 41 cal (unter hohem Druck und wahrscheinlich méfligen
Temperaturen entstanden, spez. Gew. 2,26) und der weit
hiufigere f- Graphit mit der spezifischen Verbrennungs-
wirme 7856 4 1 cal (auch bei hohen Temperaturen entstandener
kiinstlicher Graphit; spezifisches Gewicht mit wenigen Aus-
nahmen 2,22); ein Ubergangsglied mit der Verbrennungswirme
7847 +1 wurde beobachtet (d =2,255). Die Verfasser ver-
brennen weiflen Diamanten und Carbonado in der Mikrobombe

(W. A.Roth, H Ginsberg und R. Lassé), die sich auch
hierfiir vollkommen bewi#hrt. Fiir weilen Diamanten ergeben
sich etwa 1°9/,, hohere Verbrennungswirmen als 1914 (Roth
und Wallasch); schon damals war vermutet worden, daf}
das Mittel etwas zu niedrig wire. Weifler Diamant hat die
spezifische Verbrennungswirme von 7873, der untersuchte Car-
bonado von 7884 1+ 2. Die Beimengung ist amorpher Kohlen-
stoff; das stimmt mit rontgenographischen Untersuchungen des
Carbonado (G erlach 1924) iiberein. Auf das noch ungeklirte
Verhiltnis zwischen Graphit und amorphem Kohlenstoff wird
nicht eingegangen. Die Bestimmung von Verbrennungswiirmen
ist auch bei der Untersuchung von Kohlenelekiroden ein vor-
ziigliches Mittel zur Wertbestimmung.

Prot. W. Mecklenburg?): ,Uber Schichtenfiitration”.
Ein Beitrag zur Theorie der Gasmaske. Nach Untersuchungen
¢on P. Kubelka.

Wird ein Luftstrom, der ein zu einer Fliissigkeit konden-
sierbares Giftgas enthilt, durch ein Gasmaskenkohlefiter hin-
durchgeleitet, so enth#lt, sofern das Filter grofl genug ist, die
aus diesem austretende Luft nicht mehr nachweisbare Mengen
des Giftgases. Setzt man den Versuch fort, so nimmt der Gift-
gasgehalt der austretenden Luft in einem gegebenen Augenblick
ziemlich sprunghaft zu und wird demgemif nach Uberschreitung
der durch die beginnende Nachweisbarkeit des Giftgases dJefi-
nierten Schwellenkonzentration in der ausgetretenen Luft nach-
gewiesen. Die Zeit, welche vom Beginn des Versuches bis zu
dem Augenblick vergeht, in dem das Giftgas in der Luft hinter
dem Filter gerade eben nachgewiesen werden kann, wird als
Resistenzzeit RZ bezeichnet. Die RZ hingt von den Versuchs-
bedingungen ab und zwar gilt die Grundgleichung:

k
RZ=_ " (V—Qh.

In dieser Gleichung ist

k die sogenannte Kapazititskonstante, d. h. diejenige Zahl
welche angibt, welche Menge Giftgas in Kubikzentimetern
die Kohlekérner unter den angewandten Versuchsbe-
dingungen bis zur Séttigung aufzunehmen vermégen,

v die Anzahl Liter Luft, die in der Zeiteinheit durch: den Quer-
schnitt des Filters gehen,

C, die Menge Giftgas, die in 11 der in das Filter eintretenden

Luft enthalten ist,

V das Gesamtvolumen des Kohlefilters,
Q der Querschnitt des Kohlefilters und
h eine weiter unten néher erklirte Gréfle.

Die Gleichung besagt, da die RZ nicht dem Kohlevoiu-
men V selbst, sondern  dem Ausdruck V—Qh proportional ist.
Von dem Gesamtkohlevolumen V ist also ein Teilvolumen Qb,
das sogenannte ,tote Volumen®, als unwirksam anzusehen. Die
Gréfle h stellt die Dicke des toten Volumens dar und wird als
Htote Schicht® bezeichnet.

Die Grofle k ist bei einem gegebenen Kohlematerial von
den Dimensionen des Filters und von der Geschwindigkeit des
Luftstromes unabhingig, abhiéngig aber von der Anfangskon-
zentration C, des Giftgases und der Grofle der einzelnen
Kohlekorner.

Die Griéfle h lifit sich auf Grund der Nernstschen Vor-
stellung iiber die Geschwindigkeit heterogener Reaktionen und
unter der Voraussetzung, daf} die Capillaren der Kohle sémtlich
gleich und von konstantem Querschnitt sind, berechnen und ist
durch die Gleichung :

h

LA A (m G—C ,99__>
DF KQ cG—¢ ¢ —-cC

gegeben. In dieser Gleichung ist

4 die Dicke der an der Kohle adhérierenden Schichi,

D der Diftusionskoeffizient des Giftgases der Luft,

F die #uBlere Oberfliche der in 1 ccm enthaltenen Kohlekérner,

KQ der Teil des Filterquerschnittes, der von der Kohle nicht er-
fiillt ist, also der Luft freien Durchtritt gewihrt,

Cx die Schwellenkonzentration des Giftgases in der Luft, bei
deren Unterscheidung die Nachweisbarkeit des Giftgases
aufhort,

2) Mitteilung aus dem Anorganischen, wissenschaftlichen
und analytischen Zentrallaboratorium des Vereins fiir che-
mische und metallurgische Produktion in Aussig a. E.
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C’ der in Teilen Giftgas pro Liter Luft ausgedriickte Damp!-
druck des in den Kohlecapillaren verfliissigten Giftgases.
Die Gultigkeit der Gleichung ist durch systematische Ver-

suche iiber die Aufnahme von Chlorpikrin durch Gasmasken-

kohle, und zwar durch Variation der Gréfien v, Co, Q und ¥
nachgewiesen,

Dr. Engelhard, Berlin: .Die chemischen und physi-
kalischen Grundlagen des gewerblichen Atemschutzes”,

Vortr. zeigte, dafl bei den im gewerblichen Atemschutz ver-
wandten Gas- und Kolloidfiltern zwei Aufgaben zu lésen sind:

1. eine dynamische, ndmlich die Teilchen wahrend der Ver-
welilzeit in dem Filter an die Filterwandung heranzutithren, und

2. die Teilchen durch chemische Reaktion, durch Adsorption
oder durch Katalyse an der Filterwandung fesizuhalten oder
unschidlich zu machen.

Die Teilchen gelangen an die Filterwandung durch die
Wirmebewegung oder die ihr symbate B r o w n sche Bewegung,
durch die Bewegung im Schwerefelde und verschiedene dyna-
mische Effekte, wie Ausschleuderung usw. Es ergibt sich, daf
bei Gasfiltern vornehmlich die Auigabe der sicheren Bindung,
bei den Kolloidfiltern aber die Aufgabe, die Teilchen an die
Filterwandung heranzufithren, zu 16sen ist. Die Gesichtspunkle,
die hierfiir maigebend sind, werden erlidutert und die gemachten
Uberlegungen an Hand verschiedener Tabellen bestiitigt.

F. Henglein, Danzig: .Thermische Ausdehnung in Kri-
stallen und chemische Konstitution. (Mit Projektionen).

Dr. R. Fricke, Miinster: ..Uber eine allgemeine Methode
cur exakten Untersuchung von Diffusionsvorgdingen in Gallerien™.

Es wurde eine Methode ausgearbeitet, vermittels deren man
imsiande ist, auch sehr komplizierte Diffusionsvorgiinge in
(iallerten (z. B. die Entstehung sogenannter Liese gangscher
rhythmischer Fillungen) quantitativ zu untersuchen. Die Methode
besteht darin, dafl mittels eines besonders dazu konsiruierten
mikrotomartigen Apparates die Gallerte in beliebig feine, gleich
grofle Scheiben zerlegt und letztere getrennt der (Mikro-)Ana-
lvse zugelithrt werden. Weiter werden besprochen Apparaturen
fiir Diffusionsvorgiéinge unter bestimmten Bedingunger und mil
den besprochenen Methoden erhaltene Ergebnisse. Selbs!
Schnitte von nur 1/, mm Dicke lassen bei sorgfaltigem Arbeiten
noch eine relativ genaue Bestimmung der betreffenden Diffu-
sionskoeflizienten zu. Auch die Resultate an einigen Liese-
g an g schen Fallungssystemen werden mitgeteilt.

Dr. L. Hock, Gieflen: ,Mechanisch erzwungene Aniso-
tropie des Kautschuks“. (Mit Vortiithrungen.)

Der von Joule und Thomson untersuchte Wirme-
effekt, der bei starker Dehnung des Kautschuks auftritt, bestelit
darin, dafi bei der Dehnung der Kautschuk sich erwarm!, bei
der Entspannung wieder abkiihlt; demzufolge mufl sich der ge-
dehnte Kautschuk im Sinne des Le-Chatelier-Braun-
schen Prinzipes bei der Erwidrmung verkiirzen, was Joulec
durch einen bekannten Versuch bestitigte. Man kann im An-
schlufl an diese Erscheinung die merkwiirdige Beobachtung
nrachen, die sich auf das bekannte Ertahmen der Elastizitat des
Kautschuks bei wenig unter der Zimmertemperatur gelegener
Temperatur stiitzt. daBl ein gedehnter Rohgummistreifen nach
Abkiihlung nicht in seine urspriingliche Form zuriickkehrt,
sondern daf3 die elastische Dehnung gewissermaflen eingefroren
wird. Erst bei der Erwiarmung findet ein ,,AuMauen® dieses
starren Zustandes statt, und zwar findet diese Riickkehr etwa
bei 20° — je nach den Bedingungen der Streckung innerhalb
eines sehr engen Temperaturbereiches statt (3 bis 507, so daf
gewissermaflen der Eindruck eines Schmelzpunktes entsteht.
Vortr. gab eine molekulartheoretische Deutung fiir diesen Ver-
such. Bei der Streckung werden die offenbar langgestalteten
Molekeln oder Molekiilverbande des Kautschuks parallel ge-
richtet und durch Engpackung zu so neuartiger Berithrung ge-
bracht, dal nun neue Kohisionskriifte zwischen ihnen wirksasm:
werden — etwa von der Art der van der W aalsschen Kriite
~— wobei die oben beschriebene Warme frei wird. Ist die Tem-
peratur bei der Streckung hinreichend niedrig, so bleibt das
System in dieser nun stabilen Lage; bei héherer Temperaiur
indessen wird die Wirmebewegung der Teilchen so lebhaft, da3
jene Kohidsionskréfte geringer werden, so daf8 die latenten
elastischen Krélte sie nunmehr iiberwinden kénnen und die
Riickehr zur urspriinglichen Gestalt herbeifithren. Das Auf-
treten einer Faserstruktur bei der Dehnung konnte durch

folgende Versuche belegt werden: Wihrend ungedehater, in
fliissiger Luft gekiihlter Kautschuk beim Aufschlagen mit einer
Hammer wie Glas in ganz unregelmiafiige Scherben zersprings,
gibt, wie Vortr. vorfithrte, gedehnter Kautschuk bei derselben
Behandlung eine Aufspaltung in Fasern liangs der Dehnungsrich-
tung. Wahrend beim Autdriicken einer Stahlkugel aul ge-
dehnten Kautschuk eine elliptische Eindruckfigur entsteht, ist
bei gedehntem und in Eis gekiihltem, also ,,eingefrorenem" Kaul-
schuk, die Eindruckfigur ein Kreis — ein Zeichen dalir, daf}
der Spannungszustand durch das Auftreten der Kohisionskrifte
aufgehoben worden ist. Dieses, schon vor einem Jahre vor-
ausgesagte Auftreten einer Faserstruktur bei der Dehnung, wu
deren Untersuchung mittels der Réntgenspektroskopie angeregt
worden war, hat nun in der Tat kiirzlich Katz in Amslerdam
auf diese Weise bestitigen konnen, so dafl eine mit einer Kristall-
struktur immerhin verwandte Erscheinung vorliegt, doch handell
es sich ganz gewif nicht um Kristallisation im strengeren Sinne,
wennschon die Wirme, die bei dem Ubergange des Kautschuks
aus dem eingefrorenen in den elastischen Zustand frei wird, in
der Grofenordnung der Schmelz- oder Umwandlungswirme
echter kristallisierter Substanzen liegt.

E. Cohen, Utrecht: .Die Metastabilitat der Malerie und
unsere physikalischen Konstanten'.

Bei der Fortsetzung der Untersuchungen tiber die Metastabi-
litat der Materie als Folge von Enantiotropie oder Monotropie
iiber die Vortr. im vorigen Jahre berichtete, ergaben sich eine An-
zahl von neuen Fillen, in denen sich herausstellte, da§ chemisch
reine Stoffe, welche man bisher als physikalisch einheitlich be-
trachtete, tatsachlich aus Gemischen mehrerer Modifikationen be-
stehen. Infolgedessen beziehen sich die physikalischen Kon-
stanten solcher Stoffe au! Gemische, in denen die betreflenden
Modifikationen in unbekannten Verhiltnissen vorkommen; diesen
sogenannten physikalischen Konstanten kann eine bestimmte Be-
deutung nicht beigelegt werden. Vortr. erdrtert einige quenti-
tativ studierte Fille, wobei sich ergab, dafl Fehler von 9 9%
vorkommen. Aber auch solche, welche viele Male grofier sind.
kénnen hier auftreten. — Samtliche Konstanten fester Stoffe sind
somit aufs neue zu bestimmen, und zwar an den betreffenden
chemiseh und physikalisch reinen Modifikationen.

Prof. W. A. Roth, Braunschweig und Schwarl!z:
.Lasungen von Germaniumdioryd”. (Vorlaufige Mitteilung.)

Giermanium und seine Verbindungen sind dem horizontalen
Nachbar Arsen #hnlicher als dem vertikalen Titan und Zirkon.
Ge0: gibt echte Losungen, die daneben kolloides Ge(): enthalten.
Bei genauem Arbeilen lassen sich Molekulargewichtsbestim-
mungen nach der kryoskopischen Methode ausfiihren, die wie bei
As,0, eine merkliche Assoziation erzeben. Messungen an ganz
reinem Material stehen noch aus. Zur schnellen Analyse der
Losungen ist das L6 wesche Interferometer besonders ge-
eignet.

Dr. R, Dietzel, Miinchen: .Opfische Untersuchungen iiber
die schweflige Sdure und ihre Alkalisalze, insbesondere duas Ka-
lium- und Ammoninmpyrosulfit'’.

Die ausgedehnte Verwendung. die die schweflige Siure 1md
ihre Alkalisalze zur Haltbarmachung (Konservierung) vieler
Lebensmittel findet, macht es notwendig, die Konstitution ihrer
wiisserigen und alkoholisch-wiisserigen Losungen moglichst weit-
gehend aufzukliren. Absorptionssoektographische Messungen
ergaben, daf die Losungen der schwefligen Sdure zum iiber-
wiegenden Teil unverindertes Schwefeldioxyd und Schwefel-
dioxydhydrat (SO,...OH,) und nur zu geringen Anteilen
schweflige Siure (HzSO;) bzw. deren Ionen enthalten. Die
charakteristische Selektivabsorption der wisserigen Lgsungen
von Schwefeldioxyd wird im wesentlichen durch SO. und SO ..
OH: hervorgerufen:; H.S0; HSO: und SO0,” absorbieren wenig
oder gar nicht. Alkoholische Lésungen von Schwefeldioxyd er-
zeugen eine wesentliche stirkere Absorption als wisserige
Losungen. Es folgt daraus, dal sich in Alkohol ein neuer Stoff

bildet, der als Schwefeldioxydalkoholat (SO.... O<€';H°) ge-

deutet wird. In wisserigen Alkalisulfitldsungen sind &hnliche
Gleichgewichte anzunehmen wie in wisserigen Schwefeldioxyd-
losungen. In wisserigen und alkoholischen Lésungen von
Kalium- und Ammoniumpyrosulfit (Me:S:0,) ist ein fiir das
Ton S:0," charakteristisches Spektrum nicht nachzuweisen. Aus
dieser Tatsache, wie aus der Ubereinstimmung der Pyrosulfit-
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spekiren mit denjenigen der Schwefeldioxydldsungen ist zu
schlieBen, daB in den Losungen der Alkalipyrosulfite dhnliche
Gleichgewichte bestehen wie in den Schwefeldioxydlésungen.
Beim Altern und Belichten der Pyrosulfit- und Bisulfitldsungen
findet eine Anderung der Lichtabsorption: statt: Sie wichst an
und verschiebt sich nach ldngeren Wellen. Dieses ,,Zeitphi-
nomen* beruht auf einer Photooxydation des HSO,-Ions, die
zur Bildung von neutralem Sulfat, schwefliger Sdure (H:SOs)
und hydratisiertem Schwefeldioxyd (SO:...OHs) fithrt. Die
Annahme einer Isomerisierung des HSO;-Ions, die K. Schae-
fer zur Erklirung des Zeitphiinomens der Bisulfite macht ist
nicht erforderlich.

Die Ergebnisse der Untersuchung sind insoférn interessant,
als dadurch die in der Praxis empirisch gewonnene Erkenntriis,
daf Kaliumpyrosulfit eine dhnlich konservierende Wirkung be-
sitzt die wiisserige Losungen von Schwefeldioxyd, theoretisch: be-
griindet wird. Die Verwendung von Pyrosulfit an Stelle von
schwefliger Siure bietet den Vorteil der bequemeren Hand-
habung, leichteren und sichereren Dosierung, der besseren
Haltbarkeit und billigeren Versendung.

G. Hiittig und M. Keller: ,Uber die Beziehungen zwischen
Kontraktion, Lichtbrechung und Lichtabsorption in wdsserigen
Salszlgsungen”, (Studien zur Chemie des Lithiums IV). Vorge-
tragen von G. F. Hiittig.

Es werden die experimentellen Anordnungen, die Ergeb-
nisse von Untersuchungen und deren Deutung mitgeteilt, die
in bezug auf die Kontraktion, Lichtbrechung und Lichtabsorp-
tion wisseriger Losungen des Lithiumchlorids, -bromids und
-jodids ausgefithrt wurden. Die Kurven, die die Grofie der Kon-
traktion in der Abhingigkeit von der stéchiometrischen Zu-
sammensetzung der Losung angeben, zeigen iibereinstimmend

bei den Zusammensetzungen LiX.6H,0, LiX-.31 H:0 und’

LiX.142 H,0 scharfe Richtungséinderungen, wihrend sie inner-
halb dieser Gebiete geradlinig verlaufen. Bei den gleichen Zu-
sammensetzungen finden sich auch die Wendepunkte derjenigen
Kurven, die die Verdnderungen der Mol-Refraktionen (stets be-
zogen auf die Menge Losung, die ein Mol Salz enthilt) in der
Abhingigkeit von der stéchiometrischen Zusammensetzung dar-
stellen. Die Dispersion ist am gré8ten bei dem Jodid, am ge-
ringsten bei dem Chlorid. Alle drei Losungen zeigen im ver-
diinnten Zustand keine oder nur geringe Neigung zur seleck-
tiven Absorption; schreitet man in der Richtung gegen die kon-
zentrierteren Losungen fort, so bilden sich ungefahr bei der Zu-
sammensetzung LiX -30 H,0 fast pl6tzlich Absorptionsbanden aus.
— Diese ganzen Erscheinungen lassen sich im wesentlichen auf
zwei wihrend der Auflésung oder Verdinnung stattfindende
Erscheinungen zuriickfiihren: 1. Herabminderung der zwischen
den lonen wirkenden Anziehungskrifte als Folge von Zwischen-
lagerung von Wasser, 2. Die Anlagerung von Wassermolekiilen
an die Jonen.

Da die Hydratationsfiahigkeit des Li+-ions gegeniiber der
der Anionen ganz ungleich gréfler ist, tritt ihr Einfluff fast aus-

schlieBlich in den Vordergrund und bedingt ein vielfach gleich- -

artiges Verhalten dieser drei Salze. In dem Mafle, als der
Losung Wasser zugefiihrt wird, bilden sich im Sinne von A.
Werner um das Li+-ion konzentrische aus Wassermolekiilen
bestehende Kugelschalen aus. Die erste Sphire ist erfiillt, wenn
sich sechs Molekiile, die zweite Sphire, wenn sich 30 weitere,
die dritte Sphdre. wenn sich 76 weitere Molekiile angelager!
haben, woraus sich die Erkliarung des optischen Verhaltens
ergibt.

Prof. Dr. Coehn,
trolyten™.

Gasblasen in Fliissigkeiten tragen eine elektrische Ladumg,
die bei der Elektrophorese und auch im Sprudeleftekt erkennbar
und meflbar werden. Auf dieser natiirlichen Gasladung beruht
das Haften und Wachsen elektrolvtisch entwickelter Gasblasen
an der Elektrode, wenn Blase und Elektrode entgezenge-
setzte Ladung tragen und ebenso die elektrische AbstofSuny,
wenn Blase und Elektrode im gleichen Sinne geladen sind. Die
elektrostatische. AbstoBung, durch welche die Blasen von einer
punktformigen Elektrode weit in den Elektrolyten hineinge-
schleudert werden, hort bei Steigerung des Potentials auf: die
Blasen haften wieder bis bei noch weiterer Steigerung des
Elektrodennotentials eine reine Strahlwirkung einsetzt, die nun
nichts mehr mit der natiirlichen Gasladung zu tun hat, sondern

Gottingen: ,.Gasstrahlen in den Elek-

die daraut zuriickzufithren ist; daf die: Elekirode der an ibr ent-
stehenden und dabei defermierten Gasblase ihre eigene Ladung
aufzwingt und damit unabhiingig von der Natur und der Kon-
zentration der Losung Abstofung bewirkt. Ist aber der Elektrolyt
sehr verdiinnt (im vorgefithrten Demonstrationsversuch 0,005 n
H:S0s), so etkennt man von bestimmter Spannung &b ein. neues
Phiinomen: die Gasblasen werden von der Pumnktelektirode
(eimem Platindraht, der in ein am Ende'sich verjiingendes Glas-
rohr so eingeschmolzen ist, daf nur eine kreisrunde Fliche von
0,2 mm Durchmesser mit dem Elektrolyten in Berithrung ist),
nur wenn sie Kathode ist, senkrecht zu der Kreisfliche fort-
geschleudert; ist aber die Punktelektrode Ariode, so werden
wie in der Projektion gezeigt wurde, die Blasen heftig nach riick-
wirts das Glasrohr entlang getrieben. Die Deutung des Phino-
mens der Riickstrahlung ist darin zu sehen, dafl irr dem sehr ver-
diinnten Elekirolyten Raumladungen auftreten, indem das von
der Elektrode angezogene Ion an der Punktelektrode in ein sehr
hohes Potentialgetille gerét (im vorgefithrten Versuch 300 Vaolt
auf etwa 0,01 mm), so dafl das Anion eine Geschwindigkeit von
etwa 2 m pro Sekunde erlangt. Dabei aber reifit es die Fliissig-
keit und die Gasblasen mit sich. Die Riickstrahlung mufi wie
die nahere Betrachtung ergibt, besonders leicht eintreten, wenn
von vornherein die Differenz der Wanderungsgeschwindigkeiten
der beiden Ionen des Elektrolyten. grofl ist, und wenn das an-
gezogene lon das langsamere ist. Also in der sehr verdiinnien
Schwefelsiiure an der Anode. Verringert man aber die Differenz
der Wanderungsgeschwindigkeiten durch Erhdhung der Tem-
peratur, dann- verschwindet der Riickstrahl: Bei Erwdrmung der
Losung auf 459, sieht man in der Projektion die Riickstrahlung
in die gewdshnliche  Gasstrahlung nach auswiirts iibergehen;
bei Abkiithlung um einige Grad setzt wieder Riickstrahlung
ein. Eine ausfiihrliche Mitteilung wird die Dissertation von
R. Schiirmann bringen.

Prof. C. Drucker, Leipzig: ,,Molargewwhtsbestzmmunqcn
in- gemischten Losungsmu‘teln

Durch Versuche am  Gemische Methylalkohol - Schwefel-
kohlenstoff wurde festgestellt, daf} die N er n st sche Theorie der
Ebullioskopie an Lésungsmittelgemischen in diesem Falle nicht
gilt. ' Als Ursache wurde die Veridnderung der Dampfzusammen-
setzung erkannt, die je nach dem verwendeten Zusatze ver-
schiedene Grofle und verschiedene Richtung hat. Die .Verin-
derung der Dampfzusammensetzung steht in engem Zusammen-
hang mit dem Einflusse der Zusitze auf die Mischungstempera-
tur. Diese verdndert sich durch Zusiéitze in der Richiung zu
demjenigen zusatzfreien Gemische hin, dessen Dampfmolenbruch
der gleiche ist wie der der Losung.

Prof. G. Bredig, Karlsruhe: , Kritische Daten und Daupf-
drucke von Blausdure”. (Nach Versuchen von Dipl.-Ing. Teich-
mann.)

Es wurden die bisher unbekannten kritischen Kon-
stanten und die Dampfdruckkurve des Cyan-
wasserstoffs experimentell bestimmt. Die kritische Tem-
peratur ist 183,5°¢ der Kkritische Druck 53,3 Atm. und
die kritische Dichte 0,195 g/cem. Die Dampfdruckkurve
wurde von — 15209 bis + 1804° gemessen. Der Siede-
punkt ist + 25,69 der Schmelzpunkt — 13,4°. Nach Mes-
sungen- der -Oberflichenspannung scheint der fliissige Cyan-
wasserstoff fast ganz aus Doppelmolekiilen zi1 bestehen. Auch
aus Schmelzwirme und Verdampfungswirme  1afit sich nach
den Regeln von Walden und Trouton auf einen erheb-
lichen ‘Assoziationsgrad im fliissigen Zustande schlieflen. Ebenso
weisen nach van der Waals die kritischen Daten und im
Verein  mit ~die¢ten - nach Guye die Messungen der Licht-
brechung von K. H. Meyer und Enklaar auf starke Assozia-
tion des Cyanwasserstoffs im fliissigen Zustande hin.

Dr. H. Ulich, Rostock: ,,Dielektrizitditskonstanten von Elek-
trolytlésingen”. (Bericht iiber die Versuche von Walden,
Ulichund Werner).

Vortr. -teilte experimentelle Resultate mit, die mit einer
kiirzlich beschriebenen Apparatur?) erhalten wurden. Der all-
gemeine Verlauf der DK-Konzentrationskurven ist fiir typische
Salze folgender: Mit ansteigender Konzentration zumichst Ab-
sinkefi der DK .proportional der Konzentration, sodann Durch-
gang durch ein Minimum und wieder Anstieg, oft hoch iiber die
DK des Losungsmittels hinaus. Die Lage des Minimums sowie

1) Z: f. phys. Ch. 115, 177 [1925].
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die Steilheit des absteigenden Astes dndert sich gesetzmiiflig mit
der DK des Losungmittels. Der absteigende Ast findet seine
Erklirung durch die Debyesche Dipol-Theorie, der aui-
steigende durch das Auftreten von Komplexionen.

W. Heitler und K. T. Herzteld, Miinchen: ,,Dampj-
drucke und Mischbarkeit bindrer Fliissigkeitsgemische‘. Vor-
getragen von Prof. Herzfeld.

Ober das Verhalten bindrer Fliissigkeitsgemische existieren
zwei Theorien, die von van der Waals und eine einfachere von
Doletzalek. Vortr. versucht, eine ungefdhre Theorie fiir
das Verhalten von Fliissigkeitsgemischen zu geben, wobei
lonenlésung und Dipolfliissigkeiten auegeschlosgen sind. Uber
die Einzelheiten muf die Originalarbeit eingesehen werden.

Dr. R. Lepsius, Berlin-Westend: Uber ein neues elek
trisches Zeitziindverfahren. (Mit Demonstration, Experimenten
und Lichtbildern.)

Prof. Neumann, Breslau: ,Das Potential des Fluors".
(Nach Versuchen von H. Richter.)

W.Moldenhauer, Darmstadt: .Uber die Reduktion von
Ferrisalzen durch. Schwefelwasserstoff“. (Nach Versuchen ge-
meinsam mit Dr-Ing. E. Mischke.)

Es wurde die Geschwindigkeit der durch die Gleichung:
2 Fe" + §” = 2 Fe” + S. ausdriickbaren Reaktion in schwefel-
saurer, chlorwasserstoftsaurer, phosphorsaurer, und essigsaurer
Losung messend verfolgt. In schwefelsaurer Losung erfolgt
die Reduktion des Ferri-Ions entsprechend obiger Formu-
lierung nach einer Reaktion dritter Ordnung, doch ist die Ge-
schwindigkeit der Reaktion in hohem Mafle von der Aciditét der
Loésung abhingig, und zwar in dem Sinne, dal ein Anwachsen
der H-Ionenkonzenmtration eine Verlangsamung der Reaktions-
geschwindigkeit bedingt. Die Abhingigkeit zwischen K und (i *)
wurde zahlenmiBig festgelegt, sie 1é8t sich durch eine Formel
K —a(Ht) ‘¢ wiedergeben, worin a und c¢ von der Tempe-
ratur abhiéngige Konstanten darstellen. Ahnliche Verhiltnisse
herrschen auch in chlorwasserstoffsaurer Lésung, nur geht hier
die Reaktion gegen Ende allmihlich in eine solche zweiter Ord-
nung iiber. Durch Zugabe von Phosphorsiéure zu schwefelsauren
oder chlorwasserstoftsauren Ferrisalzlosungen wird, oftenbar
durch Komplexbildung, die Reduktion auflerordentlich verlang-
samt, im {ibrigen iibt die H-Ionenkonzentration den gleichen
EinfluB aus wie bei Abwesenheit von Pho#phorsiure. Umga2-
kehrt geht in schwach dissoziierten Shureft die Reduktion zu
Ferro-Ion ungemein schnell vor sich. Fallt man z B. in essig-
saurer Losung, der zur Verringerung der H-Ionenkonzentration
noch Alkaliacetat zugesetzt wurde, Eiseftisulfid mit Schwefel-
wasserstoffwasser aus, so erhalt man nach: 2 Fe™ + 3 S~
— 2FeS + S reines Ferrosulfid, d. h. es geht der Fillung eine
quantitative Reduktion voraus. Versetzt man hingegen Ferri-
salzlésungen mit alkalischem Alkali- oder Ammonsulfid, so er-
hilt man Gemische von Ferro- und Ferrisulfid, da offenbar hier
die Fallungsgeschwindigkeit zu grofl geworden ist, als daf noch
vorher vollkommene Reduktion stattfinden konnte.

Prof. E. Weitz, Halle (gemeinsam mit H. Stam m): . Uber-
die Loslichkeit von Ammoniumsalzen im Ammoniak*.

Nach dem Verhalten ihrer Ammoniumsalze gegen Ammo-
niak in wiisseriger Losung lassen sich alle Séuren — anorga-
nische wie organische — in zwei grunds#fitzlich ver-
schiedene Klassen einordnen; bei der ersten
Klasse wird die L3slichkeitin Wasser durch Zu-
ligen von Ammoniak erhdéht, bei der zweiten
Klasse hingegen erniedrigt, aus der gesittigten
wisserigen Losung wird hier also durch Einleiten von Ammo-
niak das Salz mehr oder weniger weitgehend ausgeffllt. Die
erste Klasse umfait die einbasischen, diezweite
Klasse die zwei- und mehrbasischen Sduren, —
mit wenigen Ausnahmen.

Von den formal einbasischen S#auren reihen sich diejenigen
in die zweite Klasse ein, d. h. die L&slichkeit ihrer Ammon-
salze wird durch Ammoniak erniedrigt, die auch sonst sich wie
polymere S#uren verhalten oder basische Salze geben, z. B.
Fluorwasserstoff, Jodsaure, Uberjodsiure (und Borsfure). Um-
gekehrt verhalten sich einzelne mehrbasische Suren wie ein-
basisch, d. h. ihre Ammonsalze sind in ammoniakhaltigem
Wasser leichter 16slich: von anorganischen S#uren gehéren hier-
her die Dithionsédure und die Perschwefelsiure; wahrscheinlich
beruht dies darauf, dafl hier die beiden sauren Wasserstofl-
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atome zu zwei verschiedenen (SO;)- oder (SO,H)-Zentren
gehéren. Wir nennen diese Art von S#uren szwei X ein-
basisch®. Von den organischen mehrbasischen Séuren verhalten
sich die Benzol-m-dicarbonsiiure und -m-disulfosiure wie zwei
X einbasisch, offenbar, weil in der meta-Stellung nach be-
kannten Regeln die gegenseitige Beeinflussung der beiden Sub-
stituenten besonders gering ist, jede einzelne Carboxyl- oder
Sulfoséiure-Gruppe sich also wie eine selbstdndige einbasische
Sdure verhiilt, — zum Unterschied von der Benzol-o- und
p-dicarbonséure, die sich, mit der ganzen Reihe der aliphati-
schen Dicarbonséiuren der Oxalsdurereihe, mit Weinsduie
Fumarséure usw. in die zweite Klasse einordnet.

Die Loslichkeitserhdhung bei den Ammonsalzen
der ersten Klasse ist aut die Bildung von NHs-Komple-
xen zuriickzufithren, die Loslichkeits-Erniedrigung bei
den Salzen der zweiten Klasse beruht auf einer ,,Aussalz-
wirkung“ des Ammoniaks; dabei bleibt die Frage noch
offen, warum die Salze der mehrbasischen Sauren nicht auch
NHs-Komplexe bilden.

Die gefundene Gesetzméfligkeit erlaubt erstens die Ent-
scheidung, ob eine gegebene Siure ein- oder
mehrbasisch ist, auBerdem bildet sie die Grundlage
fir dauflerst wirksame Methoden zur Ab-
scheidung, Reinigung und Trennung der Am-
monsalze ein- und mehrbasischer Séduren.

Dr. Franck, Berlin-Westend: ,,Die Bildungswdrme des
Kalkstickstoffs, ein Beitrag zur Bestimmung der Wdrmetonung
heterogener Gasreaktionen’, (Nach Versuchen, gemeinsam wmit
Dr. F. Hochwald.)

Vortr. hat die Wirmetonung bei der Kalkstickstoffbildung
untersucht und die freiwerdende Warme, deren Ausnutzung bei
der technischen Darstellung eine wichtige Rolle spielt, nach zwei
Methoden iibereinstimmend gemessen.

H. Braune, Hannover: ,lonenbeweglichkeit
Cuprosulfid und Silbersulfid*.

Prof. E. He us er, Seehof bei Berlin: ,,Uber die Depoiynieri-
sation der Cellulose“.

Durch Bestimmung der Molekulargewichte an den wasserlos-
lichen Methylderivaten verschieden intensiv behandelter Cellu-
lose wurde gezeigt, dafl die Cellulose depolymerisierbar, und
daBl der Depolymerisationsgrad in gesetzmiBiger Weise wich-
tige Eigenschaften der Depolymerisate regelt. Die Cellulose
selbst besitzt entgegen neueren Anschauungen — ein hohes
Molekulargewicht.

Prof. Dr. H. Staudinger, Ziirich: ..Uber Explosionen mit
Alkalimetallen. .

Brom tritt mit Kalium bekanntlich unter starker Explosion
in Reaktion, wihrend mit Natrium keine Explosion stattfindet;
Natrium ist gewissermaflien passiv gegen Brom. Das System
Natrium-Brom kann jedoch durch einen Stol zur Reaktion
gebracht werden. Es geniigt eine Intensitat von 0,09 mkg, fiir
Lithium sind dagegen 1,8 mkg erforderlich. Die weitere Unter-
suchung ergab, dafi fiir die verschiedenen Alkalimetalle und
Halogene eine ganz bestimmte Intensitit des StoSles die Explo-
sion veranlaB8t. Die Verhiltnisse werden deutlicher, wenn man
an Stelle der freien Halogene ihre Verbindungen nimmt, z. B.
wenn man zu Chloroform oder Tetrachlorkohlenstoff Natrium,
Kallum oder die fliissige Legierung von beiden zusetzt. Es er-
folgt dann zunéchst keine Explosion, das Metall bleibt scheinbar
unveridndert unter der Fliissigkeit, durch Stof} tritt Explosion ein.
Das System Kalium-Natrium-Halogenverbindungen ist so emp-
findlich, dafl das Fallenlassen eines Reagensglases aus 1 m Hohe
geniigt, um die Explosion auszulosen. Eine genaue Untersuchung
zeigte, daf hier explosive Systeme vorliegen, deren StoSempfind-
lichkeit 150—200 mal grofler ist, als die des Knallquecksilbers.
Die verschiedenen Halogenderivate zeigen eine verschiedene Stofi-
empfindlichkeit, die von der Zahl der Halogene abhingt, jedoch
nicht ausschliefilich. Ein Vergleich zwischen den Alkalimetaller:
zeigt betridchtliche Unterschiede, Kalium liefert die stolempfind-
lichsten Systeme; am grofiten jst die StoSempfindlichkeit bei Ver-
wendung der fliissigen Kalium-Natriumlegierung. Die Versuche
konnten eine einfache Erklarung durch die Annahme finden, daf
durch den Stof3 die Reaktion in dem endothermen System einge-
leitet werde; je energiehaltiger das System ist, um so heftiger und
leichter erfolgt die Umsetzung. Die Versuche zeigen jedoch, dafl
die StoBempfindlichkeit nicht regelmaBig mit dem Halogengehalt

im festen
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wiichst, ebenso findet man, daB die Jodderivate gleich stofi-
empfindlich sind, wie die Chlorderivate, obwohl hier der Betrag
der bei der Umsetzung treiwerdenden Energie geringer ist.
Man kann annehmen, daB sich an der Zwischenschicht zwischen
Metall und Halogenen eine geringe Menge einer #uflerst labilen
primiren Molekiilverbindung bildet, die das Metall gewisser-
maflen vor weiterem Angrift schiitzt. Durch Stofl erfolgt der
Zerfall der Zwischenschicht und damit die Explosion. Dies er-
klart auch, daB fiir jedes System eine charakteristische Intensi-
tit zum Herbeifiihren der Explosion notwendig ist. Diese Auf-
fassung wird durch Versuche belegt. Liifit man Kalium auf
Pentachlorithan oder Bromoform einwirken, so ist dieses System
zunichst wenig stolempfindlich; man kann dann eine Reaktion
unter Bitldung von grauen Massen beobachten, wobei die StoBemp-
findlichkeit so enorm zunimmt, da§ sogar von selbst Explosion
eintreten kann. Die Vergréfierung der Stolempfindlichkeit hiingt
nicht mit einer Erwirmung zusammen, sondern bleibt auch nach
dem Abkiihlen bestehen. Es hat sich also das labile Zwischen-
produkt gebildet, so dal dadurch die StoSempfindlichkeit ge-
stiegen ist. Nicht nur organische Halogenverbindungen, sondern
auch anorganische bilden mit Alkalimetallen stoflempfindliche
Systeme, wobei auffallend ist, da8 auch Haloidsalze mit Alkali-
metallen in gleicher Weise reagieren, z. B. Silberhaloide. Auch
hier hiingt die StoBempfindlichkeit nicht nur von der Grifle der
treiwerdenden Energie ab, sondern ist konstitutiv begriindet,
moglicherweise im Zusammenhang mit der Labilitit der Molekel,
Nimmt man die Haloide von verschiedenen Elementen, so zeigt
sich, da8 mit steigender Ordnungszahl des Elements die Stof-
empfindlichkeit zunimmt. Auch sauerstoff- und schwefelhaltige
Verbindungen liefern mit Kalium-Natrium explosive stof3-
empfindliche Systeme; so zeigte Vortr. die Explosion von
Kohlensiureschnee mit Kalium-Natrium auf Stoff, Auch Metall-
oxyde explodieren in gleicher Weise, doch zeigt sich beispiels-
weise ein Unterschied zwischen rotem und gelbem Quecksilber-
oxyd. Sprengstofte bilden mit Kalium-Natrium auflerordentlich
stoBempfindliche Systeme, und die Explosion, die durch den
Stofl veranlafit ist, kann dann weiter die Explosion des ganzen
Sprengstoffes herbeifiihren. Beispielsweise kann Pikrinsfiure in
einer Bombe durch eine kleine Menge Kalium zur Explosion ge-
bracht werden, wenn die Bombe einige Meter heruntergeworfen
wird. Ebenso konnen Sprengstoffe, die bisher nur schwer zur
Detonation zu bringen waren, durch Alkalimetalle durch geringen
Stof8 zur Explosion gebracht werden, so etwa das Gemisch von
Ammonsulfat und Ammonnitrat, vom Vortr. als Oppauer Mischung
bezeichnet. In allen Féllen 183t sich annehmen, da8 sich primir
eine minimale Menge einer labilen Molekiilverbindung bildet,
die als Initialziinder wirkt. Die Hoflnung auf die Herstellung
solcher Molekiilverbindungen ist sehr gering. Der Vortrag, der
von elegant ausgetiihrten Experimenten begleitet war, wurde mit
gréBtem Interesse aufgenommen.

Dr. v. Olshausen, Gottingen: ,Vorfihrung einiger neuer
Apparate nach Prof. R. Pohl, Gattingen®.

1.Experimentiertisch.

Der Tisch ist fahrbar und nach der Hohe verstellbar,
seine mit einer Schiene von den gebriduchlichen Abmessungen
versehene Platte 1Bt sich gegen die Horizontale neigen; das
Wesentliche und Neue ist aber seine Drehbarkeit um eine verti-
kale Achse. Diese erméglicht es dem Vortr., die fertig aufge-
baute Apparatur ohne Zeitverlust zunéchst nach allen Seiten des
Zuschauerraums sichtbar und verstindlich zu machen, gleich-
giiltig, welche Richtung etwa fiir die Durchfiihrung des Ver-
suches erforderlich ist, oder auch Projektionsbilder an beliebiger
Stelle des Horsaales erscheinen zu lassen. .

2. Apparatezur Hydrodynamik.

a) Der Stromlinienapparat wird von Fliissigkeit in laminarer
Bewegung durchflossen und macht mit Hilfe von Stromfiden, die
immer abwechselnd geféirbt und ungefiirbt sind, die Geschwindig.
keits- und also auch Druckverteilung bei einer stationdren
Strémung in Abhidngigkeit vom Querschnitt des Rohres wnd von
Form und Lage der in die Fliissigkeit hineingebrachten Kérper
anschaulich.

b) Der Schleppversuchapparat erlaubt die Vorfithrung von
Schleppversuchen in kleinem Mafistabe und zeigt das Auftreten

oder Ausbleiben von Wirbelbildung je nach der Form und

Schlepprichtung des bewegten Korpers.
Beide Apparate wurden in Projektion vorgefiihrt.

3. Demonstrationsversuche zur Wellenlehre.

a) Erzeugung einer Sinuswelle aut dem Projektionsachirm
durch Abbildung des Schattenwurfs eines rotierenden, exzen-
trischen Stiftes mit einer rotierenden Linsenscheibe.

b) Erzeugung von nicht sinusfdrmigen Wellen dadurch, dai
in der vorigen Anordnung der rotierende Stift durch eive
schwingende Saite ersetzt wurde.

¢) Erzeugung einer stehenden Welle durch Abbildung der
Rotation eines Querwellenzuges um seine Liingsachse.

Die sdmtlichen vorgefiihrten Apparate werden von der
Firma Spindler & Hoyer G. m. b. H., G3ttingen, angefertigt.

Prot. Dr. A. Beythien, Dresden: ,Die Entwicklung der
modernen Nahrungsmittelchemie“.

Von dem Anfange einer Nahrungsmittelchemie kann erst
die Rede sein, seit die reine Chemie zum Range einer exakten
Wissenschaft erhoben wurde und auf Liebigs Anregung hin
landwirtschaftliche Versuchsstationen als #lteste Stitten nah-
rungsmittelchemischer Forschung entstanden. Als eigent-
liches Geburtsjahr der Nahrungsmittelchemie ist 1876, das
Griindungsjahr des Kaiserl. Gesundheitsamtes, anzusehen. Die
vorwiegend fiir praktische Zwecke (Schutz gegen Verfdlschung)
errichteten Untersuchungsiimter muBiten zuerst wissenschaftliche
Arbeiten leisten; die Zusammensetzung der echten Waren fest-
stellen, hierbei geeignete Verfahren schaffen, und zwar besonders
zur Beschaffung umfangreichen Materials geeignete Schnell-
methoden (Soxhleth, Gerber, Kjeldahl) erfinden. Die
Untersuchung beschrénkte sich zun#ichst meist auf die wichtigsten
Nihrstoffgruppen: Protein, Fett, Kohlenhydrate, Asche und
wurde zur Ausschaltung von Analysendifferenzen durch zog.
Vereinbarungen prazisiert und einheitlich gestaltet. Bald machte
sich eine Vertiefung der Kenntnisse durch Aufspaltung der
Gruppen in ihre einzelnen Glieder erforderlich: der Stickstoff-
substanz in die verschiedenen verdaulichen EiweiBlkérper, der
Kohlenhydrate in Cellulose, Stirke, Glykogen, Dextrin und
Zuckerarten, der Asche in alle Basen und S#uren. Die Fett-
chemie wurde durch Einfithrung von Kennzahlen, wie der Ver-
seifungszahl, Jodzahl usw. gefdrdert. Aber die Erkenntnis, dafi
diese vielfach als ‘Gremzzahlen bewerteten sog. Konstanilen
nichts weniger als konstant waren, veranlafite dazu, bei Ab-
weichungen auf die Ausgangsmaterialien zum' Vergleiche zu-
riickzugreifen, Stallproben vorzunehmen, Fruchtsaftstatistiken
auszuarbeiten. Die zunehmende Geschicklichkeit der Falscher
zwang, auch weitere charakteristische, oft nur in Spuren vor-
handene Bestandteile: Phytosterin bei Fett, Oxymethylfurfurol
bei Honig, Lecithin bei Eiernudeln heranzuziehen. Der unge-
heure Aufschwung der reinen Chemie, besonders die Arbeiten
E. Fischers iiber Zucker und Eiweifl, Willstdtters iiber
Anthocyane, ferner die Ionenlehre, die Errungenschaften der
Elektro- und Kolloidchemie geben Aufschlufl {iber manche lir
unlésbar gehaltene Frage. Die physikalische Chemie férderte
die Nahrungsmittelchemie durch Einfithrung des Refraktometers,
die Bestimmung der Leittdhigkeit, des Gefrierpunktes. In
gleichem Mafile wurden die Errungenschaften der Hilfswissen-
schaften nutzbar gemacht. Das vervollkommnete Mikroskep
ermoglichte den Nachweis von Brotstreckungsmitteln, Kakao-
schalen, Gewiirzfilschungen; die Bakteriologie wurde zur Ei-
kennung von Verunreinigungen und Zersetzungen, die Prizi-
pitationsmethode zur Unterscheidung verschiedener Flefsch-
arten, die Priitung auf Enzyme zur Beurteilung von Milch,
Honig, Wasser herangezogen. Neben der Entwicklung ihres
wissenschaftlichen Riistzeuges widmete man auch der prak-
tischen Ausbildung der Nahrungsmittelchemiker wachsende Be-
achtung. Durch Studien im Betriebe der Erzeugungs- und Ver-
arbeitungsstidtten wurden sie dazu befihigt, beratend mitzu-
wirken an der Verbesserung der iiberlieferten Gebriuche durch
Erhthung des Ndhrwertes und der Schmackhattigkeit, durch Ver-
hinderung von N#hrstoffverlusten, durch Ausschaltung schid-
licher Zersetzungen. Die bis jetzt erzielten Erfolge durch An-
wendung der Kolloidchemie auf die Brotbereitung, Verbesserung
der Konservierungsmethoden usw. berechtigen zu den schdnsten
Hoffnungen. Vortr. schlof§ mit einer warmherzigen Wiirdigung
J. Kénigs als des Begriinders der modernen Nahrungsmittel-
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chemie, dessen ,,Chemie der menschlichen Nahrungs- und Ge-
nufimittel” zu den klassischen Werken der Weltliteratur zihlt.

Geh. Reg.-Rat Prof. Dr. A. Juckenack, Berlin, Ministe-
rialrat im preuflischen Wohlfahrtsministerium: ,.Die Milchver-
sorgung vom Standpunkt der Wissenschaft, Wirischaft und Ver-
waltung®.

Die Frage, wie eine ausreichende und einwandfreie Milck-
versorgung zu gestalten sein wird, beschéftigt zurzeit alle an
der Milchversorgung beteiligten Kreise, Wissenschaft, Wirl-
schaft, Landwirtschaft und Handel, Reichs-, Staats- und Kow-
munalverwaltung. Bei der beabsichtigten Authebung der Reichs-
milchverordnung vom 6. Juni 1924 handelt es sich in der Haupt-
sache um die beiden Fragen, ob erstens die Gemeinden darauf
verzichten konnen, alle Milch, die in ihrem Bezirk gewonnen oder
in ihren Bezirk eingefiihrt wird, einer besonderen Verteilungs-
regelung zu unterwerfen, und zweitens, ob es zum Schutz der
Bevolkerung fiir die Gemeinden noch erforderlich ist, weiler-
hin den Milchhandel von einer besonderen Erlaubnis ab-
hangig, also gewissermaflen konzessionspflichtig zu machen.
Dariiber hinaus ist insbesondere zu erértern, ob der Erlafl
eines Reichsmilchgesetzes erforderlich ist. — Vortr. geht zu-
niachst auf die Fragen ein, die vom Standpunkt der Volks-
erndhrung besonders beachtenswert sind. Der Milchviel-
bestand Deutschlands hat sich in den letzten Jahren stdndig
gehoben und seit einigen Monaten iibersteigt das Angebot an
Milch zum Teil erheblich die Nachfrage. Diese Uberproduktion
ist jedoch nur eine scheinbare, denn der Milchverbrauch der
Bevolkerung namentlich in Grofstidten und Industriegebietes,
ist geringer als vor dem Kriege, was hauptsiichlich auf die
wirtschaftliche Lage der Bevolkerung zuriickzutithren ist. Daher
muf} immer wieder auf die grofie Bedeutung der Milch fiir die
Volkserndhrung hingewiesen werden. — Der Zusammenschlufl
von Verbrauchern Handlern und Erzeugern, der die Milchver-
sorgung gemischtwirtschaftlich iibernommen hat, ist an Stelle
der Zwangsbewirtschaftung getreten, da eine solche in einem
Kulturstaat nur in Zeiten der Not ihre Berechtigung hat, weil
sie der Entfaltung der freien Krifte in Wissenschaft und Wirt-
schaft Fesseln anlegt. Deshalb kann man der Authebung des §1
der Reichsmilchverordnung zustimmen. Zu § 2 der Reichs-
niilchverordnung mufl nach Ansicht des Vortr. eine Ermichtignng
fir die Einfiihrung des sogenannten Konzessionszwanges ge-
geben werden. In neuester Zeit ist von einem Verband Siid-
deutscher Milkchbedarfsgemeinden ein Entwurf fiir ein Reichs-
milchgesetz bearbeitet worden. Es ist aber bedenklich, bis zum
15. Juli dieses Jahres ein Reichsmilchgesetz zu erlassen, weil
solche Gesetze in Ruhe auf weite Sicht geschaffen werden
miissen. Es sei darauf verwiesen, daf wir unmittelbar vor der
Vorlage und Beratung des Entwurfs eines neuen Lebensmit!el-
gesetzes stehen. Im neuen Lebensmittelgesetzentwurf ist zwar
noch nicht die Moglichkeit vorgesehen, den Milchhandel von
einer Genehmigung abhéingig zu machen, doch kénnte dies durch
eine generelle Ermichtigung. nachgeholt werden. .

Zum Schluff betont der Vortr.,, daBl es auflerordentlich
schwer ist, die bestmdgliche Regelung des Verkehrs mit Milch
zu treflen.

Dr. H. Popp, Frankfurt a. M.: ,Eierél-Bestimmupg“.

Durch die Einfiihrung der Eikonservierung ohne Schule
wird dieses Naturprodukt teilweise veriindert, und es werden
dadurch Untersuchungen notwendig, die den Handelswert und
die Beschaffenheit der Ware feststellen. Man unterscheidet
bei den Eikonserven zwei Hauptgruppen, die Trockeneikon-
serve und die fliissige Konserve. Bei den Trockeneikonserven
unterscheiden wir wieder Ganzeipulver und Eigelbpulver. Die
nach den drei zurzeit angewandten Verfahren, dem Native-
oder Walzverfahren, dem Sprayverfahren und dem Krausever-
fahren gewonnenen Produkte sind leicht durch ihre Beschaffen-
heit unterscheidbar. Bei den fliissigen Eiprodukten spielt nur
das Eigelb eine wesentliche Rolle. Die Konservierung ge-
schieht durch etwa 1,5 % Borsidure oder durch 10—12 % Knch-
salz oder durch eine Mischung von 5—6 % Kochsalz und 0,75 %
benzoesaurem Natrium. Vor dem Kriege spielte auch mit Fluf-
sdure oder Fluoriden konserviertes Eigelb eine Rolle, doch finden
wir diese Produkte heute nur noch selten in Deutschland, da
den mit Flufsiure konservierten Produkten aus China das Fluor
durch Kalkung entzogen wird. Zu erwihnen ist dann noch das
Gefrierei, das in Form von Eisblocken importiert und am Ver-

wendungsort erst direkt vor dem Mischen maschinell zerkleinert
wird.

Die Angaben iiber den Fettgehalt der verschiedenen Ei-
konserven gehen ziemlich stark auseinander, was auf die ver-
schiedenen benutzten Fettlgsungsmittel zuriickzufiithren ist. Die
meisten deutschen Angaben sind auf dem Atherextrakt auige-
baut; in Hamburg wird zurzeit aber meist als Losungsmittel das
auch von englischen Analytikern angewandte Chloroform ge-
nommen, da die Eiimporteure angeblich in China den Fettgehalt
der Ware nach der Chloroformmethode bezahlen. Die Be-
stimmung des Eierdls hat hauptsdchlich fiir die Verwendung in
der Lederindustrie Bedeutung, doch diirften die Verhiltnisse
auch den Nahrungsmittelchemiker interessieren. Der Internatio-
nale Verband der Lederchemiker hat sich zwar auf eine Feti-
bestimmungsmethode geeinigt, bei welcher die mit Sand ge-
trocknete Eimasse mit Petroliither ausgezogen wird. Da diese
Methode aber umstindlich ist, wird sie nicht allgemein ange-
wandt. Vergleicht man die verschiedenen Werte, die man fiir
Eierdl bei Verwendung der verschiedenmen Fettlosungsmittel er-
halt, so findet man Schwankungen zwischen 22—34 % bei flissi-
gem Eigelb und 49—68 % bei Trockeneigelb. Als Ursache der
Schwankung wurde die verschiedene Léslichkeit des Lecithin-
molekiils in den verschiedenen Lo&sungsmitteln gefunden. Rei
der Petroldthermethode wird nur ein Teil des Lecithins aus-
gezogen, bei der Chloroformprobe nahezu alles, mit Ather
etwa die Hilfte; Alkohol entzieht das ganze Lecithin, Trichlor-
dthylen nur einen Teil. Man erhélt also je nach der Wahl des
Losungsmittels, je nach der Hohe des mitgewonnenen Lecithins
verschieden hohe Fettwerte. Es konnte nun gefunden werden,
dafl man durch Vorbehandlung des Eigelbs mit Salzsdure und
darauf folgende Anwendung von Trichlordthylen nach der
Methode von Grofifeld die reinen Fettwerte bekommt.
Durch die Salzsdurebehandlung wird das Lecithinmolekiil ge-
spalten, das Losungsmittel nimmt dann nur die Fettséiuren aus
dem Lecithin auf. Auf diese Weise erhilt man den reinen Fett-
wert, auflerdem hat die Methode den Vorteil, daBl sie rasch
durchfithrbar ist.

Vortr. verweist sodann noch auf die in Eikonserven allmiih-
lich auftretenden freien Fettsiuren. Bei ganz frischen Eipulvern
und fliissigen Eiprodukten schwankt der Séuregrad zwischen
7-—11 % Olsaure fiir 100 g Fett. Auch noch bei héheren Graden
der Olsdurebildung zeigen die Eigelbe noch einen guten unver-
dorbenen Geschmack, jedoch beginnt bei 18—20 % Olsiiure
schon der bittere Geschmack, weshalb Vortr. in den letzten
Jahren als zuldssige Grenze 18 % Olsidure auf 100 ¢ Eierfett an-
genommen hat.

Prof. Haertel. Leipzig: ..Die Ergebnisse der Kommis-
sionsheratungen mit dem Verbande deutscher Schokoladenfabri-
kanten‘.

Im vorigen Jahre war eine Kommission aus Milgliedern
des Vereins deutscher Nahrungsmittelchemiker und des Ver-
bandes deutscher Schokoladenfabrikanten gewéhlt worden, um
iiber Leitsdtze fiir die Beurteilung von Kakao und Kakaowaren
sich zu beraten. Es ist ein Entwurf fiir solche Leitsitze aus-
gearbeitet worden, entstanden aus Erweiterungen der be-
stehenden leitsétze des Vereins deutscher Nahrumgsmitiel-
chemiker und Ergénzungen der .Verkehrsbestimmungen des
Verbandes deutscher Schokoladenfabrikanten. Da im Reichs-
gesundheitsamt zurzeit Entwiirfe fiir Festsetzungen iiber
Kakaowaren bereits bearbeitet werden, diirfte es von gréfitem
Interesse sein, diese heute zur Beratung stehenden lLeitsilze
bald dem Reichsgesundheitsanit zu iibersenden. Die meisten der
Leitsdtze haben einstimmige Annahme der Kommission gefun-
den, kleine Differenzen bestehen noch in zwei Punkien; diese
betreflen den deklarationsfreien Zusatz von Niissen und Milch-
stoffen zu Schokoladen, sowie die Forderung eines Mindestfett-
gehaltes in Kakaopulver. Bei den Beratungen kam infolge eines
Antrages aus Fabrikantenkreisen zur Sprache, ob es mit Riirk-
sicht auf die neuere Vitaminforschung noch angezeigt sei, bei
der Reinigung der Kakaokerne die Entfernung der sogenannten
Kakaokeime zu fordern. Hier ist zundichst zu bemerken, daf3 die
sogenannten Kakaokeime in Wirklichkeit keine Keime, sondern
die Wiirzelchen des Kakaosamens sind. Auf Beschlufl der Kom-
mission wurde fesigestellt, da bis jetzt keinerlei Angaben iiber
den Vitamingehalt der sogenannten Kakaokeime vorliegen,
Sollten wirklich Vitamine vorhanden sein, so kann die Menge
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sicher nicht groff sein und auflerdem wird durch die Bearbei-
tung des Rohmaterials und durch die Rostung der Bohnen sicher
eine starke Beeintrdchtigung, wenn nicht gar Zerstérung der
Vitamine eintreten. Gegeniiber den ungiinstigen Wirkungen,
welche ein Gehalt an Kakaokeimen in den Kakaoerzeugnissen
zur Folge hat, war die Kommission einstimmig der Ansicht, es
bei den bisherigen Bestimmungen zu belassen, n#émlich die
Keime als Abfallprodukt anzusehen umnd ertfernen zu lassen.
Insbesondere soll der Zusatz von Kakaokeimen zu Kakaoerzeug-
nissen nach wie vor als eine grobe Filschung angesehen werden.
Diese Ansicht ist berechtigt, da die Kakaokeime eine harte,
hornartige Beschaffenheit haben, sich nur sehr schwer mahlen
lassen und den Kakaoerzeugnissen einen unangenehmen, san-
digen Geschmack geben.

Weiter wurde in der Kommissionssitzung die Frage er-
ortert, ob alle Erzeugnisse, deren Bezeichnungen auf den Gehalt
bestimmter Stoffe hindeuten, dann als irrefithrend bezeichnet
anzusehen sind, wenn diese Stoffe in dem Erzeugnis nicht ent-
halten sind. — Eine lebhafte Diskussion entspinnt sich dann
iiber die Frage des Fettgehaltes von Kakaopulver.

-Dr. Schwabe, Krefeld: , Richtlinien iiber die einheitliche
Bczeichnung und Beurfeilung von Obstkraut®.

Geh. Reg.-Rat Prof. Dr. Ker p, Berlin, Direktor im Reichs-
gesundheitsamt: ,Uber die Brauchbarkeit der F ed e r schen Zahl
zur Beurteilung des Wassergehaltes von Hack- und Schabefleisch,
sowie von Fleischbriihwiirsten und Fleischkochwiirstchen” (anf
Grund des gemeinsam mit Reg.-Rat Dr. Rie 3 im Reichsgesund-
heitsamt bearbeiteten Materials).

Mit dem ErlaBl des preuBischen Mlmsters fiir Volkswohl-
fahirt vom 18. April 1925 ist der Streit iiber die. Brauchbarkeit
der F ederschen Zahl fiir die Beurteilung eines iibermiifigen

Wassergehalts in Hackfleischh und Brithwliirsten in eine neuc

Phase getreten. Umstritten ist die praktische Anwendbarkeit
des Federschen Verfahrens und in erster Linie die Frage, ob die
im Fleisch normaler Beschaffenheit beobachtete Verhdltniszahl
von etwa 4—4,5, die sogenannte F e d e r sche Zahl, die das Ver-
hiltnis von Wassergehalt zum organischen Nichtfett (Eiwei3) an-
gibt, als Grenzzahl fiir den Nachweis eines unerlaubten Wasser-
zusatzes zu Hack- oder Schabefleisch schlechthin anwendbar ist,
und ob dieF ed er sche Zahl 4 als Grundlage fiir die Berechnung
eines iibermiafligen Wassergehalts bei Fleischbrith- und Fleisch-
kochwiirsten angesehen werden kann. Es war daher sehr zu be-
griilen, dafl dem Reichsgesundheitsamt in Verfolg einer Ein-
gabe des deutschen Fleischergewerbes Gelegenheit gegeben
wurde, solche Versuche gemeinsam mit einer Reihe von Nah-
rungsmitteluntersuchungsanstalten unter gleichzeitiger Beteili-
gung beamteter Tierdrzte und des Fleischergewerbes durchzu-
fithren. Mit Riicksicht auf die verschiedenartigen ortlichen Ge-
briuche bei der Herstellung von Fleischbriih- und Kochwiirsten
in den verschiedenenr Gegenden des Reiches wurden 12 grioflere
Stddte fiir die Ausfithrung der Versuche gewihlt. Die einge-
gangenen Versuchsberichte mit dem: gesamten Analysenmaterial
wurden dann im Reichsgesundheitsamt nach einheitlichen Ge-
sichtspunkten bearbeitet.

Das Ergebnis der Versuche i3t sich dahin zusammen-
fassen, dafl das Federsche Verfahren zur Beurteilung eines
Wasserzusatzes bei Hackfleisch und Brithwiirsten wohl begriin-
det ist. Es wird immer wieder von einigen Seiten eingewendet,
daB ein Fettzusatz in Form von reinem Fett oder Fettgewebe
eine Erhéhung der Zahl bewirken und damit einen héheren
Wasserzusatz vortiuschen kénnen. Um diese Ansicht zu wider-
legen, zeigt Vortr. an durchgefiihrten Berechnungen, wie durch
Wasserzusatz die F ed er sche Zahl mehr oder weniger erhht
werden muf}, durch Zusatz von Fett dagegen sich die Federsche
Zaht nicht indert. Fettreiches Gewebe, das an sich weniger
Wasser enthilt als schieres Fleisch kénnte keinesfalls eine Er-
héhung, sondern nur eine Erniedrigung der Federschen Zahl be-
wirken. — Die Ergebnisse der Versuche sind im Reichsgesund-
heitsamt wiederholt beraten worden unter Hinzuziehung von
Sachverstiindigen aus allen beteiligien Kreisen. Auf Grund der
bei diesen Verhandlungen erzielten Vereinbarungen sind im
Reichsgesundheitsamt ,,Grundsétze fiir die Beurteilung eines
Wasserzusatzes zu Hack- und Schabefleisch, sowie zu Fleisch-
brithwiirsten und Fleischkochwiirsten® nebst ,Erliuterungen”
sowie eine ,, Anweisung zur Probeentnahme und chemischen
Untersuchung von Hack- oder Schabefleisch von Fleischbriih-

wiirsten und Fleischkochwiirsten fiir die Feststellung und Be-
urteilung ihres Wassergehaltes* ausgearbeitet worden; die durch
den schon erwihnten Erlafl des preu. Ministeriums fiir Volks-
wohlfahrt vom 18. April 1925 zur ffentlichen Kenntnis gebracht
und den zustéindigen Behotrden zur Nachachtung iibergeben wor-
den ist. Das dringendste Gebot fiir eine endgiiltige Regelung
der Angelegenheit ist die méglichst beschleunigte Imangrifi-
nahme und Durchfithrung von Versuchen in allen Lindern des
Reichs, auf Grund deren dann im Zusammenwirken der beteilig-
ten- Kreise die Wasserzusitze, die fiir die einzelnen Arten von
Fleischbriih- und Fleischkochwiirsten als héchstzulissig gelten
sollen, festgesetzt werden konnen.

Prof. Dr. A, Beythien,
mische Sireitfragen.

Die Frage Was ist ungesalzene Margarine? beschiftigte wie
auch im Vorjahre wieder die Hauptversammlung. Das ecste
Referat erstattete Dr. Gerum, Erlangen. Bekanntlich darf
Margarine, nach der Bekanntmachung vom 28. 4. 1921 betr.
Anderung der Bekanntmachung iiber fetthaltige Zubereitungen
in ungesalzenem Zustande, nicht mehr als 18 Gewichtsteile
Wasser, in gesalzenem Zustande nicht mehr als 16 Gewichts-
teile Wasser, enthalten.

Es ist also wesentlich, zu \nssen, ob ungesalzene Margarine
Kochsalz enthalten darf bzw. bis zu welcher Héhe des Kochsalz-
gehaltes Margarine noch als ungesalzen im Sinne der Bekannt-
machung vom 28. 4. 192} anzusehen ist, da nur auf Grund dieser
Begriffsbestimmung entschieden werden kann, ob ein Wasser-
gehalt von 16 oder 18 % in der zw untersuchenden Margarine
vorhanden sein darf. Im Vorjahr hat Vortr. nachzuweisen ver-
sucht, dal dem Wortsinne nach ungesalzen so viel ist wie ohne
Salz und deshalb unter ungesalzener Margarine lediglich ein Er-
zeugnis verstanden werden kann, das ohne jede Beigabe von
Kochsalz hergestellt wurde. Auch aus der Gegeniiberstellung der
Worte ungesalzen und gesalzen in der Bekanntmachung vom
28. 4. 1921 geht diese Begriffsbestimmung klar und eindeutig
hervor. Die Einwinde, dafi das Salzen der Walz- und Knet-
maschinen zur besseren Ausarbeitung der Margarine notwendig
sei, daff der Kochsalzgehalt auch daher, rilhren konne, daff die
Ware iliber Walzen gegangen sei, die zuerst gesalzene Margarine
passiert haben, oder dal durch das ,,Auspékeln® der Masse ein
Kochsalzgehalt unvermeidlich sei, sind einseitiger Natur und
durch die Tatsache widerlegt, daB in Bayern Margarine im Han-
del ist, die- praktisch kochsalzfrei ist und nur kaum nachweis-
bare Spuren Kochsalz enthidlt. — Es kann sich nur darum han-
deln, solche Mengen Kochsalz zu beriicksichtigen, die bei der
Herstellung durch die verwendeten Rohstoffe wie Wasser, Ei-
gelb usf. in der Margarine normalerweise verbleiben kénnen
und die im Interesse der Hersteller ohne Zwelfe] geduldet wer-
den miissen.

Nachdem Vortr. auf Grund seiner Ausfiihrungen und in An-
lehnung an die Forderungen des Schweizerischen Lebensmittel-
buches den Antrag gestellt hatte, als ungesalzene Margarme nur
Margarine mit einem Kochsalzgehalt bis zu 0,1 % zu bezeich-
nen, erklirte er sich im Schluffworte mit einer Erhdhung des
Kochsalzgehaltes in ungesalzener Margarine auf 0,2 % einver-
standen, um alle Einwiénde der Hersteller zu beriicksichtigen.
Die Erfahrungen, die im Laufe dieses Jahres gesammelt wurden,
lassen eine weitere Anderung der beantragten Hochstgrenze
von 0,2 % nicht begriindet erscheinen. Von den untersuchten
Margarineproben hatten

18,75 % unter 0,1 % Kochsalz

25, 00 % zwischen 0,1 und 0,2 %,

18,75 % » 02 , 03%,

37,50 % » 03 , 04 %.
Hohere Kochsalzgehalte hat Vortr. in ungesalzener Margarine
in diesem Jahre nicht mehr angetroffen; die Kochsalzmengen
tiber 0,3 % fanden sich in Marken, die durch die grofite Reklame
bekannt sind, die aber auch einen Wassergehalt aufwiesen, der
stets nidher an 18 als an 17 % lag. Anderseits konnte aber auch
wieder festgestellt werden, daBl immer, auch in den letztent
Wochen noch, ungesalzene Margarine im Handel ist, deren Koch-
salzgehalt unter 0,2 -und 0,1 % liegt und die einen Wassergehalt
von 10 und 14 % aufwiesen.

Da Vortr. keine Unterlagen dafiir hat, da die im Vorjahre
festgesetzte Hochstgrenze von 0,2 9% Kochsalz in ungesalzener
Margarine unberechtigt wiire oder der Industrie uniiberwindliche

Dresden: ,,Nahrungsmittelche-
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Schwierigkeiten bereiten kénnte, und auch aus den Kreisen der
Industrie Einwiinde dagegen nicht erhoben worden sind, so
kann er seinen vorjihrigen Antrag nur wiederholen:

sUngesalzene Margarine, im Sinne der Bekannt-
machung vom 28, 4. 1921, darf in 100 Gewichtsteilen
héchstens einen Kochsalzgebhalt von 02 Ge-
wichtsteilenhaben.”

Der zweite Referent Prof. Dr. Gronover, Karlsruhe,
stand gleichfalls auf dem Standpunkt, dafl 0,2 Gewichtsteile
Kochsalz in 100 Gewichtsteilen Margarine, berechnet aus der
Chlorbestimmung, als Hochstgremze zu betrachten ist. Da man
nun im Handel ungesalzene Margarine mit einem Kochsalzge-
halt bis zu 0,5 Gewichtsteilen antrifit, so diirften derartige Mar-
garinen mit iiber 16—18 Gewichtsteilen Wasser eigentlich nur
bis zu 16 Gewichtsteile Wasser enthalten, da man bei derartigen
Kochsalzgehalten nicht mehr von ungesalzener Margarine
sprechen kann. Die Iriiber aufgesteliten Berechnungen haben
ergeben, dafl der Kochsalzgehalt bei ungesalzener Margarine, so-
weit er durch Milch und mit Koechsalz konserviertem Eigelb, das
der Margarine zugesetzt wird, bedingt ist, weit unter 0,2 Ge-
wichtsteilen liegt. Der Gehalt an Kochsalz, das durch Bestreuen
der Maschinenteile noch der Margarine untergemischt wird, ist
ebenfalls gering. Man kann also sagen, da8 bei einem ordnungs-
geméBen Betrieb der durch Bestreuen der Maschinenteile mit
Kochsalz und durch die Zutaten von Milch und Eigelb bedingte
Kochsealzgehalt insgesamt in der Margarine sehr wohl unter
0,2 Gewichtsteilen gehalten werden kann.

Wenn ein hoherer Gehalt an Kochsalz als notwendig erachtet
werden sollte, was nach den Erfahrungen des Vortr. unberech-
tigt ist, so mufl eben der Wassergehalt bei ungesalzener Mar-
garine herabgesetzt werden.

Prof. Dr. Bomer, Minster: ,Die Bedeutuny der Gren:z-
zahlen in der Nahrungsmittelchemie*.

Man bedient sich in der Chemie neben der durch die Ana-
lyse zu ermittelnden gquantitativen Zusammensetzungen in aus-
gedehntem MaBe gewisser Kennzahlen verschiedenster Art Hir
die Erkennung der Natur und der Reinheit chemischer Verbin-
dungen. Es kommen hier Schmelzpunkt, Siedepunkt, Gefrier-
punkt, Lichtbrechung usw. in Frage. Diese Zahlen sind genau
zu bestimmen und daher ihr Wert fiir die Reinheit eines Stoftes
von grofler Bedeutung. Die Nahrungsmittelchemie bedient sich
fiir die Nahrungsmittelkontrolle aufler diesen noch der
der ,,Grenzzahlen“, aus denen sie die Reinheit bzw. vorschrifts-
mi#Bige Beschaflenheit eines Nahrungsmittels ableitet. Vortr.
unterscheidet chemisch-physikalische Grenzzahien, welche Kenn-
zeichen bestimmter chemischer Verbindungen oder bestimmter
Gemische von solchen sind, auBerdem physiologische Grenz-
zahlen, welche einen Ausdruck fiir eine Summe von Bestand-
teilen oder Eigenschaften eines Nahrungsmittels darstellen. Hier
haben wir Zahlen, welche durch bestimmte verh#iltnismiglig kon-
stante physiologische Eigenschaften des tierischenund pflanzlichen
Organismus bedingt sind und solche, welche von anderen Um-
stinden abhéngig sind, wie bei den Tieren von der Fiitterung, bei
den Pflanzen vom Boden,vonder Diingungusw. Endlichnochhaben
wir solche Grenzzahlen, die durch gesetzliche Bestimmungen fest-
gesetzt werden, wie der Wasser- und Fettgehalt von Butter und
Margarine und der Alkoholgehalt von Branntweinen. Diese Zahlen
bieten der Nahrungsmittelchemie bei der Beurteilung der
Nahrungsmittel keinerlei Schwierigkeiten; sind sie iiberschritten,
so sind die betreflenden Nahrungsmittel als den Bestimmungen
nicht entsprechend oder als verfélscht zu beanstanden. Die ge-
setzliche Festsetzung derartiger Grenzwerte ging von dem Ge-
sichtspunkt aus, da8 z. B. der hichstzuliissige Wassergehalt von
gesalzener Margarine 16 % sein soll, da der Wassergehalt nor-
maler Margarine betrdchtlich unter diesem Wert liegt. Die
Festsetzung der hochstzulidssigen Grenze von 16 % soll besagen,
daf gelegentlich einmal eine Margarine unberechtigt einen bis
an diesen Grenzwert heranreichenden Wassergehalt aufweisen
k ann. Die Industrie beriicksichtigt aber vielfach diese Absicht
der Gesetzgeber nicht, sondern sucht im Interesse des Ge-
winnes den Wassergehalt der Margarine moglichst nahe an 16 %
heranzubringen. Infolgedessen sehen wir bei der Margarine
und zum Teil auch bei der Butter bei der Festsetzung der Grenz-
zahlen fiir den Wassergehalt die betriibende Erscheinung, daf}
der Wassergehalt immer mehr zugenommen hat. Die normale
Ware Margarine hat nach Ansicht des Gesetzgebers weniger als
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16 % Wasser, der Verbraucher ist also berechtigt, eine Ma:-
garine zu erwarten, die zu mindestens nicht iiber 16 % Wasser
enthilt. Wenn demnach ein Margarinefabrikant eine Margarine
mit mehr als 16 % Wasser herstellt und in den Verkehr bringt,
s0 bringt er zweifellos — sei es absichtlich oder fahriassig --
eine objektiv verfdlschte Margarine in den Handel. —

Ausfiihrlich geht Vortr. dann auf den Alkoholgehalt der
Trinkbranntweine ein, daran ankniipfend, dafl die gewdhnlichen
Trinkbranntweine vielfach beim Ausschank einen geringeren
Alkoholgehalt aufweisen, als durch das Branntweinmonopol-
gesetz vorgeschrieben ist. Ahnlich wie bei der Margarine die
Fabrikanten den Wassergehalt bis an die Grenze treiben, haben
auch die Brenner und Destillateure zur moglichst vollkommenen
Ausnutzung der durch das Monopolgesetz gegebenen Verdienst-
moglichkeit und moglichst niedriger Preisstellung bei den an die
Wirte gelieferten gewihnlichen Trinkbranntweinen sich darauf
eingestellt, die Erzeugnisse auf 35 Vol.-% Alkohol zu bringeil.
Da auch die Wirte, die Branntwein mit geringerem Alkohol-
gehalt ausschinken, sich sowohl nach dem Nahrungsmittel- als
nach dem Monopolgesetz strafbar machen, sollten die Brenne:
fiir die Lieferung an die Wirte den Alkoholgehalt so weit er-
héhen, daf auch die Wirte die Bestimmungen des Monopol-
gesetzes einhalten kénnem

Prof. Dr. Gronover, Karlsruhe: ,Ubersicht iber die
chemischen und physikalischen Methoden zur Untersuchung von
Milch und ihre Bewertung bei der Beurteilung verfdlschter Milciv'*.

Vortr. erwahnt zundchst die Bestimmung des spezifischen
Gewichts der Milch mit der Milchspindel, die durch die An-
wendung des Thermometers noch gestattet, Intervalle, die
zwischen !/, Milchgrad liegem, zu schétzen. Der Vorteil liegt
darin, daB durch das gemauere Ablesen, eine genauere Berech-
nung der fettfreien Trockensubstanz méglich ist. Einen Riick-
schlufl aus der fettfreien Trockensubstang auf eine stattgehable
Wisserung zu ziehen, hilt Vortr. fiir unsicher, wenn man keine
Stallproben zur Hand hat und der Wisserungsgrad nicht sehr
hoch ist. Die speziflsche Gewichtsbestimmung des Serums ge-
stattel schon besser eine Beurteilung einer Milchwissserung.
Noch geeigneter war die gewichtsanalytische Bestimmung der
fett- und eiweiBifreien Substanz nach Cornalba. Dieses Ver-
fahren ist aber in der Praxis nicht so eingefiibrt, weil es zeit-
raubend ist, so dafl sich die Methode von Ackermann, aus der
Bestimmung der Refraktion des Milchserums die Beurteilung
der Milch herzuleiten, mehr eingefithrt hat. Vortr. zeigt nun,
dafl der Zerteilungsgrad nach dem W iegn er schen (Gesetz von
mafigebender Bedeutung fiir die Beurteilung einer unverfalsch-
ten Milch ist. Durch die Arbeiten von Wiegner wurde mit
einem Schlage klar, warum die Bestimmung der Asche, des
Serums der Milch und ferner die nach Cornalbaund Acker-
mann bessere Resultate bei der Beurteilung einer gewisserten
Milch zeitigten als die, die auf der fettfreien Trockensubstanz
tuBiten.

Wiegne r wies nach, dafi die Schwankung der einzelnen
Bestandteile der Milch abhéngig ist von ihrem Zerteilungsgrad
und daf}, je feiner die Zerteilung der einzelnen Milchbestand-
teile ist, auch um ihre Konstanz so gréBer ist. Infolgedessen
ist die Schwankung im Fettgehalt als grob-disperser, emul-
sionsartiger Anteil am groiten. Geringere Schwankungen
weisen dagegen schon die Eiweifistofle auf, die sich in teils kolloi-
dalem — teils molekularen — bzw. Ionenzustand, also in einer
feineren Dispersion sich befinden. Den geringsten Schwan-
kungen unterliegen die hochdispersen Anteile, die insgesamt in
molekular und auch zum Teil in ionengelosteh Zustand sich
vorfinden. Die Summe der molekular- und ionengelosten Sub-
stanzen ist ihrer Gewichtsmenge nach doch noch erheblichen
Schwankungen unterworfen. Diese Schwankungen miissen na-
tiirlich das Endergebnis beeinflussen; sei es, dafl nur eine Sub-
stanz, z. B. der Milchzucker, dem die Hauptfunktion bei der Re-
fraktion des Serums zukommt, oder mehrere, z. B. in der Asche
zur Wigung oder Bestimmung gelangen. Die lebenden Zellen
des Organismus sind nicht an einem bestimmten Prozentsatz
dieser oder jener Substanz gebunden. Es ergibt sich, dafi vor
allem, abgesehen vom Fett, die fettfreie Trockensubstanz natiir-
lichen Schwankungen unterworfen ist und auf Grund der fett-
freien Trockensubstanz sich keine sicheren Schliisse iiber die
einwandfreie Beschaflenheit der Milch ohne Stallprobenmilch bei
nicht zu starken Wasserzusiitzen ziehen lassen. Auf! Grund des
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spezifischen Gewichtes des Milchserums und aueh des Ge-
haltes an Asche, die die fein dispersen Bestandteile der Milch
enthalten, werden, obwohl auch hier noch erhebliche Schwan-
kungen vorkommen, wohl schon bessere Resultate beziiglich
der einwandfreien Milchbeschaftenheit gezeitigt, die jedoch auch
noch viele, weniger stark gewisserte Milchsorten passieren
lassen miissen. Die Bestimmung der Refraktion lait schon
einen viel besseren Einblick in die Milchzusammensetzung zu,
wihrend die elekirische Leitfahigkeit selbst bei normaler
Milch erheblichen Schwankungen ausgesetzt ist und fiir die
Beurteilung wohl kaum in Betracht kommt. Den geringsten
Schwankungen ist der osmotische Druck der Milch ausgesetzt,
bestimmt durch Gefrierpunktserniedrigung. Alles wird vom
Organismus des Tieres reguliert und steht in einem engen
Abhiingigkeitsverhédltnis zueinander. Bei geringem Milch-
zuckergehalt als hochdispersem Anteil, wird, um die Konstanz
des osmotischen Druckes zu wahren, ein anderer hochdisperser
Korper oder mehrere solcher automatisch vom lebenden Or-
ganismus der Mileh zugesetzt. In diesen Fillen handelt es
sich meist um die in Ionen zerfallenen Elektrolyte, unter denen
die Chloride die Hauptrolle spielen. Jedoch wird das ganze
physiologische Geschehen wesentlich von der Menge und dem
Zerteilungsgrad des Eiweifles mit beeinflufit. Es 1d8it sich keine
einheitliche Regel aufstellen, das Endziel ist die mdéglichste
Innehaltung des osmotischen Druckes. Aus alledem ist der
Schlufl zu ziehen, dafl die Bestimmung des osmotischen Druckes,
bzw. die Gefrierpunktsdepression fiir die Milchanalyse von wesent-
licher Bedeutung und bei der Beurteilung von Milcharten
wesentlich ist, da der Organismus vor allem bestrebt ist, den
osmotischen Druck zu wahren. — Die Bestimmung der Gefrier-
punktsdepression zeigt uns, dafl sehr hidufig Milch, die man
auf Grund der fettfreien Trockensubstanz, der spezifischen
Gewichtsbestimmung des Milchserums und der Refraktion als
nicht gewdssert passieren lassen wiirde, sich als gewissert
herausstellt und umgekehrt verdichtige Milch auf Grund der
Gefrierpunktsdepression sich als einwandfrei erweist. Man
erhalt weitgehenderen Aufschlufl nicht nur bei Einzelmilch,
sondern auch bei Sammelmilch und Milch, die groBieren
Behiltnissen entnommen sind. Namentlich in den beiden letzten
Féllen konnen sich fast normale Werte ergeben, wihrend die
Gefrierpunktsdepression in diesen oder jenen Fillen die Milch
als sicher gewdssert kemmzeichnet. Ist die Wisserung der
Mileh stirker, so ist der errechnete Wasserzusatz stets zu
niedrig, da die Salze des Wassers den Gefrierpunkt herabsetzen.
Auch ist bei hoheren Sduregraden immerhin einige Vorsicht bei
der Beurteilung geboten, was auch fiir die meisten anderen Be-
stimmungen alsdann zutrift. Nur aut Grund der Gefrierpunkts-
depression bei Milchfélschungen eine Anzeige zu erstatten, hill
Vortr. in vielen Féllen nicht fiir gegeben. Man wird einen um so
tieferen Einblick in die Milchzusammensetzung erhalten, je mehr
Bestimmungen der verschiedensten Art ausgefithrt werden.

Prof. Dr. Gronover: ,Die Untersuchung kondensierter
Milch und ihre Beurteilung®.

Vortr. hat in den letzten zwei Jahren eine Reihe von Voll-
milch und eingedickten Milchsorten untersucht und festge-
stellt, dafl bei vielen der im Handel befindlichen Produkte man
keine normale Vollmilch der chemischen Zusammensetzung
nach erhiilt, wenn man sie nach der Vorschrift der betreffenden
Firma verdiinnt. Z. B. heifit es, dafl bei der Verdiinnung von
einem Teil dieser kondensierten Milch mit drei oder vier Teilen
Wasser eine Milch erhalten wird, die einer normalen Vollmilch
entspricht. Nimmt man eine Verdiinnung von nur 1 + 3 vor,
so erhilt man sehr hiufig schon in dieser Verdiinnung eine
Milch, die man als bis zu 25—30 % gewiissert -bezeichnen wiirde
und mithin in der vorgeschriebenen Verdiinnung keine normale
Vollmilch mehr ergibt.

Nach Ansicht des Vortr. ist zu fordern, dafl bei Dauermilch
und kondensierter Dauermilch sowohl fiir Inlands- als Auslands-
ware eine Deklaration erfolgt und angegeben werden muf}:
1. Name der Firma, Ort und Land der Herstellung; 2. Inhalt
nach deutschem Gewicht und Zeit der Herstellung nach Monat
und Jahr; 3. Genaue Angaben des Eindickungsgrades oder ge-
naue Verdiinnungsangabe zur Herstellung einer normalen Voll-
milch.

Es wiirden alsdann die Beanstandungen wegen irrefiihren-
der Bezeichmung von Nahrungs- und Genufimitteln und auch

unter Umstéinden wegen Betrugs nicht mehr so oft in Erschei-
nung treten; der Konsument wiirde wissen, wie er zu verfahren
hat, damit er sich der chemischen Zusammensetzung nach eine
Milch herstellen kann, die einer normalen Vollmilch entspricht.

Prot. Dr. Tillm ans, Frankfurt a. M.: ,,Uber ein neues Ver-
fahren zum Nachweis der Milchneutralisierung®.

Die Neutralisierung der Milch ist, da der Natronzusatz bei
zersetzter Milch frische Milch vortiduscht, eine typische Nahrungs-
mittelfilschung. Hieran &ndert auch die Tatsache nichts, dafl es
wihrend des Krieges und in der Nachkriegszeit den groflen
Stadten gestattet war, die anséiure Milch zu neutralisieren, aller-
dings unter strengster behordlicher chemischer Kontirolle. Da
auch heute noch, nachdem mit dem Eintritt normaler Verhilt-
nisse in der Milchversorgung die Genehmigung zur Neutralisie-
rung den Stidten wieder entzogen ist, die Neutralisation trotz-
dem angewandt wird, erwiichst der Nahrungsmittelkontrolle die
Pflicht, mehr als bisher darauf zu achten, ob die an die Bevdl-
kerung gelangende Milch nicht neutralisiert worden ist. Diese
Aufgabe wird nun dadurch sehr erschwert, daff wir zurzeit kein
einwandfreies Verfahren besitzen, um eine sachgeméfl neutralie-

. sierte ansiure Milch von einer normalen erhitzten Milch zu

unterscheiden. Vortr. liel daher am Universitatsinstitut fiir
Nahrungsmittelchemie in Frankfurt a. M. in einer Dissartation
von W.Luckenbach ein Verfahren zur Unterscheidung von
trischer und neutralisierter Milch ausarbeiten. Vortr. geht zu-
nichst auf die wissenschaftlichen Grundlagen des Verfahrens
ein, welche auf der Stufentitration von schwachen Sauren, Basen
oder Ampholyten beruhen. Das ausgearbeitete Verfahren be-
steht darin, daf in einem aut kaltem Wege hergestellten Milch-
serum die Titration vom Phenolphthalein- auf den Dimethyl-
punkt ausgefiihrt wird. Zu jedem SHuregrad gehdrt ein be-
stimmter Sidureverbrauch, vom Phenolphthaleinumschlag bis
zum Dimethylumschlag. Die Titrationszahlen, die zwischen
diesen beiden Indicatoren sich ergeben, steigen propor-
tional mit dem Séuregrad der Milch an. Wird nach der Stufen-
titration ein héherer S#éureverbrauch gefunden, als direkt er-
mittelt, so liegt Neutralisation vor. Die Methode gestattet nicht
nur qualitativ die Neutralisation festzustelen, sondern-sie gibt
auch gleichzeitig an, von welchem Siuregrad die Milch ab-
neutralisiert wurde.

Vortr. beschreibt dann die praktische Durchfithrung des
Verfahrens. Die Angabe zahlreicher Versuchsergebnisse zeigt,
da§ sowohl bei Einzelmilch als auch bei Mischmilch in allen
Fillen mit guter Genauigkeit der urspriingliche Siduregrad zu
erkennen war, von dem die Milch durch Zusatz von Natron auf
die niedrigere S#urestufe heruntergesetzt wurde. Von grofiem
Interesse ist noch die Priifung der Frage, ob die bei der Milch in
allen sonstigen Zahlen so reichlich vorkommenden Schwankungen
auch hier eine Rolle spielen konnen. Es wurden die verschie-
densten Proben untersucht, Kolostralmileh, Milch von tuberku-
losen oder sonst kranken Kiihen. Es fanden sich hierbei h&ufig
Proben, die einen abnorm hohen SHuregrad hatten, aber die
Titerverbrauchszahlen stimmten dann immer iiberein mit den
Werten, die zu dem betreflenden S#uregrad nicht neutralisierter
Milch gehérten. In keinem Fall bei diesen abnormen Milch-
proben wurde eine Neutralisierung vorgetduscht. Die Schwan-
kungen im Séuregrad von pathologischer oder sonstwie ab-
normer Milch scheinen also bei dem geschilderten Verfahren zur
Feststellung der Neutralisation nicht von Bedeutung zu sein.
Zurzeit werden die Verhiltnisse bei gewisserter Mich noch ge-
priift. Beziiglich der Schiirfe der Methode 14t sich auf Grund
der bisher vorliegenden Ergebnisse sagen: Ergibt sich eine
Neutralisation von nur einem S#uregrad, so ist der Beweis der
Neutralisation noch nicht als erbracht anzusehen; ergeben sich
ein bis zwei SHuregrad-Unterschiede, so kann man wohl den
Verdacht auf Neutralisation haben, und es empfiehlt sich dann,
niher machzuforschen. Bei Abweichungen iiber zwei Shuregrade
kann eine vorgenommene Neutralisation wohl mit Sicherheit an-
genommen werden.

Dr. H. Popp, Frankfurt a. M.: ,,Uber die Bakterienflora in
Eikonserven®.

Die von mehreren Hygienikern an Eiern gemachten bakte-
riologischen Untersuchungen haben ergeben, dal die Eiinhalte
steril sind und nur zufillige Einschliisse, welche Mirkoorganismen
tragen, bei der Eibildung stattfinden kénnen. Die Versuche,
Mikroorganismen durch die Schale hindurch nach dem Ei-Innern
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zur Durchwanderung zu bringen, haben widersprechende
Ergebnisse gezeitigt, da dem Eiereiweifl eine gewisse bakteri-
zide Wirkung zukommt. Vortr. verweist hier auf Arbeiten von
Kossowitz, Lindner, Rettger, Lange, Sachs-
Miihle u. a. Vortr. hat Untersuchungen an frisch gelegten und
an Trinkeiern des Handels vorgenommen: die Eiinhalte waren
durchweg steril. Die den Schalen auflen anhaftenden Mikro-
organismen waren zahlreicher bei den frisch aus dem
Nest genommenen Eiern als bei Markteiern. Uber die
Bakterienflora von Eikonserven liegt nur eine Arbeit von
Briining vor, der aber nur die in manchen fliissigen
Eikonserven auftretenden Flecken behandelte, also mehr
oder weniger zufdllige Zersetzungsherde in Eikonserven,
und zwar hauptsachlich solchen, die mit 8,8 Y% Kochsalz kon-
serviert waren. Die seit dem Kriege in groler Menge aus China
heriiberkommenden Eipulver werden bei langerer Lagerung
bitter und sauer. Vortr. ging deni Grund dieser Zersetzung nach
und fand, dafl diese Pulver regelmiig einen relativ hohen Ge-
halt an Mikroorganismen aufwiesen. Auch fliissige Eigelbpro-
dukte, die mit chemischen Konservierungsmitteln, wie Kochsalz,
Borsaure, Benzoesiure und Gemiischen derselben versetzt waren,
zeigten die Anwesenheit einer groflen Anzahl von Bakterien. Es
wurden deshalb die Verhiltnisse in frisch aus China einge-
troffenen Sendungen verschiedener Eikonserven in sterilen
Proben untersucht, und es ergab sich bei der bakteriologischen
Untersuchung, dafi die verschiedenen Eikonserven zahlreiche
Mikroorganismen enthielten, deren Zahl zwischen 400 und
1 Million pro Gramm schwankte. Einzelne Sendungen hatten
geringere, andere dagegen hohere Keimzahlen, Die hochsten
Zahlen erschienen bei den mit ¢ % Kochsalz und 3/s Y% benzoe-
saurem Natrium behandelten fliissigen Konserven, relativ nie-
drige Zahlen traten bei dem Walzen-Trockenverfahren und bei
Spray-Eigelb auf, wihrend auffallenderweise bei Krause-Eigelb
hohere Keimzahlen gefunden wurden. Die vorhandenen Arten
waren teils Wasser- und Erdbakterien, Luftsarcinen und Nefen,
teils Darmbakterien und Schimmelpilze. Hiihnercholera und
Enteritis-Bakterien wurden nicht gefunden. Die Untersuchungen
fiihrten den Vortr. zu dem Schluf}, da8 die Behandlung der zur
Herstellung der Konserven dienenden Eier in China sorgfaltiger
geschehen miiite, um das Hineiugelangen von Keimen von den
Anphaftungen der Schale tunlichst zu vermeiden. Eine reich-
lichere Vermehrung dieser Keime findet nur bei ungiinstiger
Behandlung, sei es in der Herstellung, Lagerung oder beim
Transport, statt, im allgemeinen scheinen die Keime in ihrer Ent-
wicklung behindert zu sein. Ein Grund zur Nichtverwendung
der Eikonserven in der Nahrungsmittelindustrie liegt jedoch
nicht vor, da durch die Verarbeitung der Nahrungsmittel in der
Regel eine spiitere Abtétung der Keime stattfindet und weil
Bakterien dieser Art in vielen Rohmaterialien normalerweise
vorkommen. Die Verwendung der Eikonserven zu Majonaisc
hdlt Vortr. aber fiir bedenklich, wenn das Eigelb nicht kon-
trolliert wird. Der Keimgehalt iibt auch einen wesentlichen
Einfluf auf die Haltbarkeit der Konserven aus.

Dr. Sierp, Essen: ,,Die Abwasserbeseitigung im rheinisch-
westfdlischen Industriegebiet”.

Die Abwasserbeseitigung des dichtbevolkerten Industrie-
gebietes liegt in Hinden von Abwassergenossenschaften, die
jedesmal die Niederschlagsgebiete der einzelnen Vorfluter uni-
fagssen. Auf Grund besonderer Gesetze, die die von diesen Ge:
nossenschaften zu leistenden Arbeiten genau umschreiben,
wurde die Emschergenossenschaft, der Ruhrverband und die
linksniederrheinische Abwasserg’enossenschaﬂ gegriindet. Ein
Gesetz zur Reinhaltung der Lippe wird in allernichster Zeit
vom Landtag herauskommen, wihrend ein Wuppergesetz in
Vorbereitung ist.

Durch die starken Zuflisse von spark salzhaltigen Zechen-
oder Grubenwissern ist das Wasser der Emscher fiir landwirt-
schaftliche oder industrielle Zwecke unbrauchbar geworden, so
daB sich die Emscher allmihlich zu AbwasserfluB ausgebildet
hat. Die Arbeiten der Emschergenossenschaft erstrecken sich
daher hauptséichlich auf Vorflutregelung und Abwasserreinigung
um Belédstigungen durch Schlamm im Vorfluter selbst und spiitélZ
im Rhein zu verhindern.

Anders ist es dagegen bei der Ruhr, die ja der Trink-
wasserversorger des Industriegebietes ist. Im Ruhrgesetz ist
direkt von einer Reinhaltung der Ruhr die Rede. Die Abwisser
miissen hier viel stirker gereinigt werden als bei der
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Emscher. Der untere Teil der Ruhr von Miilheim bis zur
Miindung wird durch einen Abwasserkanal, der lings der Ruhr
gebaut ist und die Abwisser von Miilheim, Duisburg und Ober-
hausen aufnimmt, reingehalten. Durch diesen Abwassersammler
werden die groBen Wasserwerke von Duisburg, das grol3-
rheinisch-westfilische Wasserwerk bei Milheim und das
Wasserwerk der guten Hoffnungshiitte vor Verschmutzung ge-
schiitzt. Auf der mittleren Ruhrstrecke von Miilheim bis
Hagen werden die Abwisser ortlich gereinigt. Der obere Teil
der Ruhr wird, abgesehen von rein Ortlichen Verhidltnissen,
durch eine grofle bei Hengstey zu errichtende Flufklaranlage
gereinigt werden.

Die Reinigung der Abwisser mit vorwiegend hiuslichem
Abwasser, also mit hohem Gehalt an fiulnisfahigen organischen
Stofien, zu denen nun auch die Abwésser von Gerbereien und
Schlachthten gehoren, erfolgt in zweistockigen Absatzbrunuen,
deren Hauptvertreter der Emscherbrunnen ist. Bei der Zer-
setzung des hierbei anfallenden Frischschlamms wird ein Gas er-
halten, das hauptsichlich aus Methan, Kohlenséure und Stickstoft
besteht und einen Heizwert von 7200—8200 W. E. hat. Dieses
Gas entsteht in einer Menge von 3 cbm pro Kopf und Jahr. Es
wird in das stiddtische Gasnelz geleitet, wo es durch seinen
hohen Heizwert zu einer erheblichen Verbesserung des Gases
beitragen kann. Bei der Zersetzung des Frischschlammes durch
Abbau der organischen Substanz tritt eine Volumverminderung
um 80 % ein. Der zum Schlufl iibrigbleibende Faulschlamm
findet als Dungerde oder zum Auffiillen von durch Bergschideu
entstandenen Senkungen Verwendung. Der Dungwert des
Schlammes liegt in seinem Gehalt an Kali, Phosphorsiure, Stick-
stoff, an humusbildenden organischen Stoffen und auch an wert-
vollen Bodenbakterien.

Gewerbliche Abwisser mit iiberwiegend mineralischem
Schlamm werden in Sickerbecken gereinigt, die man sehr gerne
an Bachmiindungen anordnet, und die dann je nach der Art des
anfallenden Schlammes eine verschiedene Stauhdhe haben.
Direkt auf den Werken werden die Abwisser -der Kohlen-
wischereien, die sehr wertvolle Feinkohle liefern, und die teer-
und phenolhaltigen Abwésser der Kolereien und der Neben-
produktenanlagen gereinigt. Letztere miissen unbedingt vom
Phenol belreit werden, da das Phenol sehr stark auf die
Fischerei einwirkt und sich anderseits auch im Trinkwasser
bei Chlorierungen noch in Verdiinnungen von 1:5—500 Mil-
lionen bemerkbar macht.

An der Ruhr miissen die mechanisch-gereinigten Abwisser
mit Riicksicht auf die vielen Trinkwasserwerke und die Strand-
biader noch biologisch nachgereinigt werden. Rieselielder, die
hierzu am besten geeignet wiren, kommen nicht in Frage, da
kein geeigneter Sandboten zur Verfiigung steht, und auch die
Bodenpreise fiir die hierzu bendtigten Flachen zu hoch sind.
Die biologische Reinigung soll nach dem Verfahren mit be-
lebtem Schlamm durchgefiihrt werden, das darauf beruht, dafl
man in das mechanisch vorgereinigte Wasser feinverteilte Luft
45 Stunden lang einleitet. Es bildet sich hierbei ein feiner, an
Bakterien und Protozoen reicher Flockenschlamm, der dann
die weitere Reinigung des Abwassers bewirkt. Dieses Ver-
fahren hat der Ruhrverband in einer gréfleren Versuchsanlage
ausprobiert, und ist nach erheblichen Verbesserungen des be-
reits in England und Amerika weit verbreiteten Verfahrens
zu sehr giinstigen Ergebnissen gekommen, so da er jetzt alle
mechanisch vorgeklirten Abwisser von Kliranlagen, die direkt
an der Ruhr liegen, hiermit biologisch nachreinigen wird. Der
Abfluf derartiger Kliranlagen ist von Trinkwasser dufBerlich
nicht zu unterscheiden.

Zur Verhiitung von Epidemien werden die Abwisser ge-
chlort, wobei sich das Chlorgas verwendende Verfahren nach
Ornstein bestens bewidhrt hat.

Hauptversammlung des Vereins deutscher Nahrungs-
mittelchemiker.
Miinster, den 21.—24. 6. 1925.

Der Vors. Geh. Med.-Rat Prof. Dr. Beckurts, Braun-
schweig, begriiBte in seiner Eréffnungsansprache die Vertreter
des Reichs, der Liinder, der Proving, der Stadt Miinster und ihrer
Universitiit, der Medizinalverwaltung, der Staatsanwaltschaft, der
Landwirtschaft, der Industrie und des Handel und der Presse.
Mafigebend fiir die Wahl Miinsters als Versammlungsort war in
erster Linie die Pflege und Anerkennung, welche die Nahrungs-
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mittelchemie an der Alma mater der Stadt gefunden hat, sehon
zu einer Zeit, wo die Nahrungsmittelchemie noch-an keiner
anderen Hochschule eine Vertretung aufzuweisen hatte. Das war
nur moglich duch die Initiative einer starken Persdnlichkeit,
der die Anerkennung und Wertschétzung der Universitiit nicht
versagt werden konnte, Geh. Rat K6nig, den der Vors. des
Vereins deutscher Nahrungsmittelchemiker Geh. Rat Prof. Dr.
Beckurts, Braunschweig, besonders begriiite und daran den
Dank des Vereins kniipfte fiir die Foérderung, welche die
Nahrungsmittelchemie durch die Forschertitigkeit dieses Nestors
ihres Faches stets erfahren hat. Neben der rein wissenchalt-

lichen Forschung hat sich der Verein deutscher Nahrungsmittel-

chemiker auch die Aufgabe getellt, die praktische Nahrungs-
mittelkontrolle auszugestalten.

Fiir den Verein deutscher Nahrungsmittelchemiker und den
Verband der selbstindigen o6ffentlichen Chemiker sprach Prof.
Fresenius. In er geschiftlichen Sitzung wurde als Ort der
nichsten Jahresversammlung Niirnberg gewdhit.

Rundschau.

25jdhriges Geschidftsjubildum.

Am 1, 6. dieses Jahres ist Dr.-Ing. E. h. F. Neuhaus,
Generaldirektor bei A. Borsig, Tegel, 25 Jahre in dieser Firma
tatig. Als Bahnbrecher wissenschaftlicher Betriebsfiihrung ist
Neuhaus jedem deutschen Ingenieur bekaunt. Seine um-
fassenden technischen Kenntnisse und Erfahrungen, gepaart mit
seltener Organisationsgabe, fiihrten seine schon vor dem Kricge
mit Zihigkeit angestrebten Gedankenginge, die industrielle
Fertigung zu vereinheitlichen, zu rascher Verwirklichuna.
Jedem ist klar. dafl der Existenzkampf der deutschen Industrie
heute schwer ist, weniger bekannt ist der Allgemeinheit, dafl
er iiberhaupt nur zu fithren ist, durch die Typisierung und Nor-
mung der Erzeugnisse, wie sie durch den Normenaus-
schufiderdeutschen Industrie ausgearbeitet werden.
Es gibt in Deutschland keine technisch-wissenschaftliche (e-
meinschaftsarbeit, die an Umfang und Bedeutung der Arbeit
des Normenausschusses der deutschen Industrie gleichzurechnen
ist. Seine glinzenden Erfolge verdankt er in erster Linie seinem
Vorsitzenden Neuhaus.

Im Jahre 1918 wurde Neuhaus anldBlich der Fertig-
stellung der 10000. Lokomotive des Werkes Tegel zum Kgl.
Baurat ernannt. Die Technische Hochschule in Aachen verlieh
ihm auf Grund seiner Verdienste um den Maschinenbau, ins-
besondere die Normung, die Wiirde eines Dr.-Ing. E. h.

Personal- und Hochschulnachrichten.

Prof. E. Spdth, Wien, wurde zum korrespondierenden
Mitglied der Akademie der Wissenschaften in Wien gewahlt.

Dr. K. Kunz, Assistent am Institut fiir organische Chemie
Darmstadt, ist als Privatdozent fiir das Lehrfach Chemie zuge-
lassen worden.

Ernannt wurden: Dr. E. Friedberger, o. I'rof.
der Hygiene an. der Universitit Greifswald, zum Ehrenmitglied
der schwedischen medizinischen Gesellschaft in Stockholm;
Prof. Dr. H. Noll, stindiger Mitarbeiter am Hygienischen
Institut Hamburg, zum wissenschaftlichen Mitgliede des Instituts.

F. W. Geddes, zum Prof. der Chemie an der Manitoba
Agricultural College, Winnipeg; Dr. J. F. Logan, ass. Prof.
der Biologischen Chemie an der, Mc Gill Universitat, zum Prof.
der Biochemie an der Queen’s Universitit, Kingston, Ont.

Prof. Dr. med. H. Freund, Miinster, hat den Ruf auf den
Lehrstuhl der Pharmakologie an der Universitdt Heidelberg als
Nachfolger R. Gottliebs abgelehnt; der pharmakologische
Lehrstuhl wurde dem o. Prof. Dr. H. Wieland an der Uni-
versitit Konigsberg angeboten.

Gestorbensind: Dr. H Anthes, Chemiker bei der
Elekro-Osmose Aktiengesellschaft (Graf Schwerin Gesellschaft),
im Alter von 43 Jahren vor kurzem in Berlin. — Dipl.-Ing.
E. P. Bauer, an den Folgen einer Blinddarmentziindung im
Alter von 29 Jahren am 18. 5. in Berlin. — Dr. phil. Dr. med.
h. e. R. Kothe,
langjibriger Mitarbeiter und Prokurist der Farbenfabriken
vorm. Fr. Bayer & Co., an den Folgen eines Schlaganfalls im
Alter von 63 Jahren am 12. 6. in Parsch b. Salzburg. — Dr.

Inhaber der Adolf von Bayer-Denkmiinze,

0. 8imon, Chemiker bei Schimmel & Co., Miltitz, nach langem
schweren Lelden

0. L. Hulander, selt 1901 bis vor einigen Jahren Vor-
steher der landwirtschaftlichen chemischen Kontrollstation in
Wisby im Alter von 68 Jahren, Anfang Juni. — Ziviling.
C. Nordstrom, 1872—1897 Assistent der Chemie an
Teknologiska Institutet, dann ° Oberlehrer der Chemie und
Warenkunde an der Technischen Schule und der Seekriegs-
schule in Stockholm im Alter von 80 Jahren.

Vereln deutscher Chemiker.

Haupitversammlung 1925
vom 1.—5. September in Niirnberg.
Fachgruppe tiir anorganische Chemie: W.Manchot, Miinchen:
,Uber die Verbindungen des Kohlenoxydes mitt Metall-:
salzen und die Beziehungen zum periodischen System*. —
W. Béttger, Leipzig: ,Einige Fdlle von induzierten

Fillungen“, nach Versuchen von K. Druschke.

Fachgruppe tiir Chemie der Farben- und Textilindustrie:
0. Obermiller, M.-Gladbach: ,Die Bedeutithg eincr
bestimmten Regulierung der Luftfeuchtigkeit in den textil-
chemischen Betrieben“.— A. Lehne, Karlsruhe: ,Be-
richt iiber einige in der Abteilung fiir Textilchemie der
Technischen Hochschule Karlsruhe ausgefiihrte - textil-
chemische Arbeiten*. — E. E16d, Karlsruhe: ,Zur
Theorie der Fdrbevorgdnge I.

Aus den Bezirksvereinen.

Bezirksverein Rheinland. Sitzung am 18. 4., nachmittags

6 Uhr, im Hoérsaal des Chemischen Instituts der Universitit
K6ln. Dr. R. Griin, Direktor am Forschungsinstitut der Hiitten-
zementindustrie, Diisseldorf: , Der Hiittenzement“, Herstellung
der Hiittenzemente, chemische Zusammensetzung und physika-
lische Formzustinde der Hochofenschlacken und der Bindemittel.
. Vortr. erlduterte an dem Dreistofldiagramm die prozen-
tuale Zusammensetzung verschiedener Zementsorten am Al0,,
Ca0, SiO,. . Die verwandten Eigenschaften verschiedener
Zemente fanden durch #hunliche chemische Zusammensetzung
einleuchtende Erklirung. Neu war aber den meisten Zuhérern
die erst mit Hilfe der Roéntgenphotographie aufgefundene Tat-
sache, dafl gute Zementeigenschaften nicht nur durch chemische
Zusammensetzung, sondern auch durch ganz bestimmte physi-

" kalische Eigenschaften bedingt werden. — Frither wurde ofters

beobachtet, da8 Hochofenschlacken vorziiglich bindenden Zement
ergaben, wihrend Schlacken aus anderen Fabrikationschargen
trotz gleicher mechanischer Zusammensetzung keinerlei hydrau-
liche Eigenschaften aufwiesen. Diese, lange Zeit unerklarliche
Erscheinung wurde erst neuerdings mit Hilfe des polarisierten
Réntgenlichts aufgeklart. Es zeigte sich nidmlich, da8 Schlacken
mit guten hydraulischen  Eigenschaften durch schnelles Ab-
schrecken in einem instabilen kristallinischen Zustand festge-
halten werden, wihrend nicht hydraulische Schlacken, infolge
langsamer Abkiihlung, in einen stabilen kristallinischen Zustand

iibergegangen sind.

An den durch schéne Lichtbilder unterstiitzten Vortrag
schloB sich die Vorfiihrung des Zementfilms der F. Krupp A.-G.
an. — Nachsitzung mit Damen im Berliner Hof

Sitzung am 16. 5., nachmlttags 6 Uhr, im Horsaal des Chemi-
schen Instituts der Umversmat K3ln. Prof.Dr.Wintgen, Kdln
a. Rh.: ,,Untersurhung itber die Vorgdnge bei der Mmer,a[gerbung

Nach einem kurzen Uberblick i{iber die verschiedenen
Theorlen der Mlneralgerbung berichtet der Vortr, wie man
mit Hilfe phylkallsch—chemlscher und kolloidchemischer ‘Metho-
den einen Einblick in die Zusammensetzung der bei der Mineral-
getbung verwandten Gerbbriithen gewinpen kann. Durch Ultra-
filtration 146t sich zum Beispiel die sog. ein Drittel basische,

technische Chrombrithe in einen kristalloiden und einen kollo-

iden Bestandteil trenmen. Dieger kolloide Bestandteil besitzt,
wie an Chromoxydsolen gleichen Dispersititsgrades gezeigt
wurde, infolge seiner geringen Teilchengréfie Diftusions-
vermdgen in gequollene Gelatineplittchen und tierische Mem-
bran (Bléfle). Setzt man zu derselben Menge Gelatinelssung
steigende Mengen eines Chromoxydsols, so tritt ein scharf be-
grenztes Maximum der Fallung auf. Die Lage dieses Maximuins
ist abhéngig von der elektrischen Ladung der Chromoxydteil-
chen, indem von einem Xquivalentaggregatgewicht kolloiden





